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Como vem sendo habitual o Grémio Literario vai encerrar, para férias do pessoal, a partir de 1 de Agosto, inclusive, reabrindo
no dia 4 de Setembro.

O GREMIO LITERARIO NA MUDANCA DOS TEMPOS
Tradicéo e Revolucdo

Todos sabemos que o Grémio Literario é um lugar de meméria essencial da nossa Historia e da nossa Cultura, reconhecido
com inteira justica pelo Estado como entidade de interesse publico cultural, o que veio apenas inserir na ordem legal o que é
evidéncia de facto.

A série de quatro coldquios que decidimos promover, sob a coordenacdo e a moderacdo do Embaixador Luis Filipe Castro
Mendes, nasceu da ideia de, a partir de grandes momentos da histéria do Grémio Literario, organizarmos conversas com
reputados especialistas da Historia e da Histéria da Cultura, acerca do contexto histérico e da vida cultural do nosso pais em
cada um desses momentos.

Comecgamos, assim, pelo ano de 1846, ano da fundacdo do Grémio Literario por grandes figuras da Revolugéo Liberal e do
Romantismo, como, entre muitos outros, Herculano e Garrett, Rodrigo da Fonseca Magalhées e o entdo jovem tenente de
Marinha Fontes Pereira de Melo.

Assim, no passado dia 14 de Margo, teve aqui lugar o primeiro destes coloquios, “Liberalismo e Romantismo”, com duas
notaveis intervencbes do Prof. Doutor Fernando Catroga sobre as mudancas na politica, na economia e na sociedade
portuguesa trazidas pela Revolugdo Liberal, e da Prof. Doutora Helena Buescu sobre a expressdo do Romantismo em
Portugal, com grande presenca de publico muito interessado e dialogante.

O segundo coléquio que teve lugar no passado dia 27 de Junho, tomou como ponto de partida a data de 1875, mudanca
definitiva do Grémio para as presentes instalacdes, e incidiu sobre “A Monarquia Constitucional e a Geragio de 70”, com
intervencGes muito vivas e estimulantes da Prof. Doutora Fatima Bonifacio, sobre as evolugdes e convulsdes do século XIX
em Portugal, e da Prof. Doutora Isabel Pires de Lima, sobre a Geragdo de 70, particularmente vista pelo prisma desse ilustre
socio do Grémio Literario que foi Eca de Queirds. A participacdo do publico foi grande, com numerosas perguntas e
intervencdes.

O terceiro coloquio terd lugar no proximo dia 9 de Outubro e tera como tema “A Republica e 0 Modernismo”, a partir da data
de 1912, quando Almada Negreiros veio expor aqui no Grémio Literario pela primeira vez na sua vida, enquadrado no Saldo
dos Humoristas. Falar-nos-a da Republica o Prof. Doutor Fernando Rosas, do Modernismo o Prof. Doutor Nuno Judice e
ambos da complexa e ambivalente relacdo que estas duas realidades tiveram entre si.

Naturalmente teremos antes do final do ano o quarto desta série de coloquios, em data ainda a determinar. Incidira sobre o0s
nossos dias, tdo cheios de mudancgas nos tempos...
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PROXIMAS INICIATIVAS

17 de Setembro, 32 feira, pelas 19:00h

Conferéncia “Leonardo e Ciéncia” por Henrique Leitiao

Celebrando os 500 anos da morte de Leonardo Da Vinci 0 Grémio Literario, em associagdo com o Instituto
Italiano de Cultura, promove uma conferéncia sob o titulo “Leonardo e Ciéncia” pelo Prof. Doutor Henrique
Leitdo que, sendo doutorado em Fisica pela Universidade de Lisboa, passou a dedicar-se a Historia da
Ciéncia, sendo actualmente Investigador Principal no Centro Interuniversitario de Historia da Ciéncia e da
Tecnologia (CIUHCT), e Presidente do Departamento de Historia e Filosofia da Ciéncia (DHFC), da
Faculdade de Ciéncias da Universidade de Lisboa (FCUL).

Com extensa obra, foi-lhe atribuido o Prémio Pessoa em 2014 e, recentemente, uma importante bolsa do Conselho Europeu
de Investigacdo (ERC- Advanced Grant 2018).

O Prof. Doutor Henrique Leitao sera apresentado pelo Consécio e membro do Conselho Literario Dr. Guilherme d’ Oliveira
Martins.

A sessdo sera seguida de jantar ao preco de 35,00€, por pessoa.

18 de Setembro, 42 feira, pelas 19:00h
Langamento de livro

Por iniciativa do Conselho Literario vai ter lugar, na Biblioteca, a apresentagdo do livro “Francisco Teixeira de Queiroz.
Uma Casa em Construgdo” da autoria do Eng. Pedro de Castro Caldas. A apresentacao da obra insere-Se nas comemoragoes
do centenario da morte de Francisco Teixeira de Queiroz, que foi escritor, médico e politico, tendo feito parte no seu tempo
dos Orgdos Sociais do Grémio Literario onde fez situar algumas das personagens dos seus romances. As referidas
comemoracdes sdo organizadas pela Camara Municipal de Arcos de Valdevez, de onde aquele escritor era natural, com a
colaboracgdo da Academia das Ciéncias, de que foi o primeiro presidente eleito, e da Imprensa Nacional, que iré reeditar as
suas obras.

A apresentagdo do livro estara a cargo do Sécio Prof. Doutor Alexandre Castro Caldas, que fara também uma alocacao
subordinada ao tema “Teixeira de Queiroz ¢ a Medicina”.

A sessao sera seguida de jantar ao prego de 35,00€, por pessoa

23 de Setembro, 22 feira, pelas 19:00h

Sessdo comemorativa do bicentenario do nascimento de S. M. F. a Rainha D. Maria |1
“A origem das colec¢des reais no tempo de D. Maria I1”

O Grémio Literario desejando associar-se as comemoragdes do bicentenario do nascimento da Rainha D.
Maria Il, fundadora desta instituicdo, no dia em que se comemoram os 186 anos da entrada solene da Rainha
em Lisboa, promove a conferéncia "A origem das coleccdes reais no tempo de D. Maria 11", que ficara a
cargo do Arg. Eduardo Alves Marques, investigador do acervo das colegfes reais portuguesas e autor da
obra “E se as joias falassem”, e de " D. Maria II - 0 gosto de uma rainha” - Fundacéo da casa de Braganca -
no prelo, e neste momento esta a preparar a exposicdo na galeria do rei D. Luis, no Palacio Nacional da
Ajuda "Reconstituicdo dos aposentos privados de D. Maria Il no Palacio das Necessidades no ano da sua
morte - 1853".

O jantar desta sessdo sera constituido por uma ementa de caracter histérico, sendo servido um prato
cozinhado com base na receita que a Senhora Infanta D. Isabel Maria cozinhava para o Rei D. Pedro V




aquando das visitas a sua propriedade de Benfica, o palacio Devisme.

No sentido de destacar a entrada solene da Rainha em Lisboa, neste mesmo dia sera oferecido ao Grémio Literario o aviso
da Mordomia-Mor da Casa Real com o programa da entrada solene da Rainha na capital em 1833.

A sessdo serd seguida de jantar ao prego de 35,00€, por pessoa.

9 de Outubro, 42 feira, pelas 18:30h

Ciclo de 4 coléquios

Tradicdo e Revolucdo: O Grémio Literario na mudanca dos tempos
Coordenacdo e Moderacao Luis Filipe Castro Mendes

32 Sesséo
"A Republica e 0 Modernismo"*

O Grémio Literério, com a coordenacdo do Embaixador Luis Filipe Castro Mendes prossegue com 0
ciclo de 4 coléquios sob o tema “Tradicdo e Revolugdo: O Grémio Literario na Mudanca dos Tempos”,
cuja terceira sessao se intitula

" A Republica e o Modernismo **

Partindo da data de 1912, quando Almada Negreiros veio expor aqui, ho Grémio Literario, pela primeira vez na sua vida,
enquadrado no Saldo dos Humoristas. Falar-nos-a da Republica o Prof. Doutor Fernando Rosas, do Modernismo o Prof.
Doutor Nuno Judice e ambos da complexa e ambivalente relacdo que estas duas realidades tiveram entre si.

A sessao sera seguida de jantar, pelas 20:30h, ao preco de 35,00€, por pessoa.

10 de Outubro, 5% feira, pelas 18:00h
Lancamento de Livro sobre Vinhos

Por iniciativa do Consécio Eng. José Bento dos Santos, vai ter lugar, na Biblioteca, a apresentacao de um livro sobre vinhos
(titulo a revelar posteriormente) dos autores Virgilio Loureiro e Manuel Malfeito Ferreira, ambos professores do Instituto
Superior de Agronomia onde, ha mais de 30 anos, estudam, reflectem e leccionam sobre o vinho e as suas multiplas facetas.

Nesta obra, os autores fundamentam um novo método de prova de vinhos, por eles desenvolvido, fazem uma introdugéo a
complexidade fisico-quimica dos vinhos, abordam o modo de funcionamento do cérebro dos provadores iniciados e peritos e
discutem as enormes implicacfes que o método de prova tradicional trouxe ao modo como o vinho é entendido no século
XXI.

Na ultima parte do livro abordam as modas, as classificacdes, os estilos de vinho e as preferéncias dos consumidores actuais,
descrevendo as técnicas para moldar os vinhos ao “gosto dos mercados”, reflectindo sobre o vinho como objecto de estética
e fazendo uma breve incursdo pela harmonia do vinho com a comida.

A ndo perder!

A sessdo sera seguida de jantar ao preco de 35,00€, por pessoa.

Solicitamos e agradecemos que V. Exa. proceda a marcacéo dos jantares através do
telefone 21 3475666 ou do e-mail info@gremioliterario.pt
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ADMISSOES CLUBES CORRESPONDENTES

No decurso do més de Julho foram admitidos os seguintes sécios: Foram recentemente estabelecidos os seguintes

Dra. Maria Clementina V. Alegria C. Paiva CIBOIR 015 [BE] EEIR L

Eng. Stephan Godinho Lopes de Moraes Norske Selskab
Dr Justino Fernando Nobre Dias Sampaio ﬁkersgaten, 18
Dr José Carlos Nobre Dias Sampaio oruega

Dr. Joel Moedas - Miguel Tel: 0047 22979760

E-mail: mail@norskeselskab.no
Webb: www.norskeselskab.no

DO7 — Eco Club House
MESA DOS SOCI0S Via dell’Orso, 7
20121 Milano (Mi)

Eco
Recordamos os estimados Consdcios que a primeira mesa da Tel 0039 02 8709 6291

varanda, é uma mesa comum, que se destina a acolher os Sdcios E-mail: meet@do7.eco
que ndo venham acompanhados e que queiram disfrutar de Webb: www.do7.eco
companhia.

MERCHANDISING

Sugerimos os artigos de Merchandising do Grémio Literario.

Elegantes polos Medalha O livro, da autoria do

Gravatas em seda natural = 100% algoddo, de comemorativa do Prof. ~ Doutor  José-

ornamentadas com o  cor azul e logotipo 150° Aniversario Augusto Franga, relata a

logotipo do clube. bordado do Grémio do Clube, em historia do nosso Clube,

Dlsponivelsem azul,verdee therérlo bronze_ fundado em 1846 pela
bordeaux. Varios tamanhos Rainha D. Maria Il.

P.U. 60,00€ P.U. 50.00€ P.U. 50,00€ P.U. 30,00€

Numa parceria com Fernanda Lamelas, o Grémio
Literario tem & disposicdo uma colecgdo de gravatas,
lacos e lencos, 100% seda, inspirados em detalhes do
Clube, feitos “pega a pega” por artesdaos portugueses.

arts

(Lengo 90x90 165,00€ - Lengo 60x60 120,00€ - Gravata 95,00€ - Lago 55,00€ - Lengo de bolso 40x40 45,00€ - Lengo de bolso 30x30 35,00€)
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DRESS CODE

De forma a respeitar o dress code instituido no Clube, recomendamos aos Sdcios e Seus convidados, a utilizacdo de casaco e
gravata, aos almogos e jantares. Recordamos que se encontram gravatas disponiveis, na portaria, para empréstimo.

O Grémio Literario
dispbe de um ambiente
acolhedor capaz de
proporcionar aos socios
um servigo de
restauracao de
qualidade, com
excelentes condigdes de
preco, face a
composicdo dos menus.

Na programacao
das suas
celebracoes
nao deixe de
consultar
0 seu Clube.

O Conselho Director
espera, portanto, que 0s
Socios utilizem, mais
assiduamente, 0s
servicos de restauracao
do Grémio Literario.

O Conselho Director do Grémio Literario deseja a todos os consécios e familiares umas Boas Férias
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EMENTA DO DIA

EMENTAS DE

ALMOCOS
42 Feira 04/set
52 Feira 05/set
62 Feira 06/set
2% Feira 09/set
3% Feira 10/set
48 Feira 11/set
52 Feira 12/set
62 Feira 13/set
2% Feira 16/set
3 Feira 17/set
42 Feira 18/set
52 Feira 19/set

—

ALMOCO JANTAR
Sopa do dia
Especialidades do dia 1
Peixe ou de Carne Servigo
“A LA CARTE”
Doce ou fruta
Um copo de vinho ‘é@
Café das 20:00h as 22:00h

25,00 € p.p.

RESTAURANTE DO GREMIO LITERARIO
Lulas estufadas com arroz de coentros
Fricassé de coelho com especiarias

Robalo com puré de aipo e courgette assada

Arroz de pato a Grémio Literario

Bacalhau assado com legumes mediterranicos e batata sauté

Oxtail estufado com macedonia de legumes

Bacalhau dourado a moda de Elvas

Vol-au-vent de caca com salada fresca e frutos secos

Mogueca de peixe com arroz de lima e gengibre

Pato confitado com puré de cenoura e legumes glaceados
Pescada escalfada em court-bouillon e legumes grelhados
Ensopado de borrego com batata cozida e coentros frescos
Pataniscas de polvo com arroz de tomate e manjericédo

Costeleta de vitela com tempero de alho assado e puré de pastinaca

Bacalhau a Zé do Pipo

Coxas de frango recheadas com alheira, cebolas confitadas e gratinado de batata

Bacalhau gratinado com cebolada e camaréo

Ossobuco a milanesa

Carapaus fritos com arroz e tomate e manjericdo
Roast beef a inglesa com batata frita e salada
Robalo braseado com batata sauté e salada rica

Cabidela de galinha com arroz

Corvina braseada com arroz de ameijoa

Perdiz estufada com presunto ibérico, batata palha e reducéo do molho
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62 Feira 20/set
2% Feira 23/set
3% Feira 24/set
42 Feira 25/set
52 Feira 26/set
62 Feira 27/set
2% Feira 30/set
3% Feira 01/out
48 Feira 02/out
52 Feira 03/out
62 Feira 04/out
2% Feira 07/out
3% Feira 08/out
42 Feira 09/out
52 Feira 10/out
62 Feira 11/out

Bacalhau cozido a antiga com batata, couve e legumes

Strogonoff de vitela com arroz basmati

Bacalhau dourado a moda de Elvas

Face de porco estufada com puré da batata e baunilha
Caril suave de peixe e crustaceos com arroz de coco
Coelho estufado a cacador

Pescada escalfada em court-bouillon e legumes grelhados
Plumas de porco grelhadas com migas de broa e grelos
Salm&o frio com salada russa e molho tartaro

Roast Beef a inglesa com batata frita e salada de laranja
Bacalhau assado a Lagareiro

Lombelo de porco com moussaka de legumes e puré de aipo

Bacalhau lascado com puré de grao e tomate

Strogonoff de vitela com arroz de tomilho

Robalo escalfado com puré de cenoura assada e legumes grelhados
Arroz de pato a Grémio Literario

Moqueca de peixe com arroz de lima e gengibre

Fricassé de coelho com arroz de especiarias

Salmao frio com salada russa e molho tartaro

Roast Beef a inglesa com batata frita e salada de laranja

Bacalhau a Zé do Pipo

Pato confitado com puré de cenoura e legumes mediterranicos

Bacalhau gratinado com cebolada e camaréo

Caril suave de frango a Goesa

Corvina no vapor com molho e especiarias e brocolos grelhados
Secretos de porco preto com migas alentejanas e espargos verdes
Risoto de camaré&o

Ensopado de borrego com batatas cozidas

Salméo frio com salada russa e molho téartaro

Roast Beef a inglesa com batata frita e salada de laranja
Bacalhau cozido a antiga com batata, couve e legumes

Lingua de vitela estufada com arroz de coentros



