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O GRÉMIO LITERÁRIO NO TEMPO

Num tempo em constante transformação e de uma desmesurada in-

quietude, o Grémio Literário continua o seu caminho, firme e seguro 

da sua importância como Clube Literário desde 1846, ano da sua fun-

dação por Carta Régia de D Maria II.

Estamos num  tempo de novas tecnologias, de  novas formas de 

comunicação, de alterações significativas do modo de viver criando 

novos hábitos de vida.

O Grémio Literário acompanha os novos tempos mas sempre fiel 

aos objectivos da sua fundação, dando primazia à cultura e ao bem 

estar dos sócios.

Espera-se de um clube literário que promova a literatura, implemente 

a sua difusão organizando encontros, reflexões, conferências e lança-

mentos de novas obras. A atribuição do Prémio Grémio Literário é 

um dos momentos altos da vida do Grémio Literário.

A fidelização dos sócios é uma preocupação constante, assim como 

a entrada de novos sócios que deste modo criam dinâmicas diversas 

que favorecem o convívio e a diversidade  social e cultural assim 

como a implementação de novos projectos culturais.

A rede de acordos nacionais e internacionais com outros clubes 

idênticos é uma mais valia num tempo de internacionalização da vida 

dos sócios e das gerações dos nossos filhos.

É pois o tempo do Grémio Literário que num Chiado diferente 

de outros tempos, continua a ser um Ex Libris da Elegância, da 

Gastronomia e da Cultura no espaço do Chiado.

•

António Pinto Marques

O Grémio Literário 
presente na 

Homenagem a 
Eça de Queiroz 

no Panteão Nacional 
a Convite do 
Presidente da 

Assembleia da República.
•

[27 de Setembro de 2023]
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13 de Outubro,  
sexta-feira, pelas 19h30

Rentrée 1973-2023

Em 1973, depois do Jantar do Século, 

que foi um dos grandes sucessos do 

Grémio Literário, foi sugerido que 

se fizesse um Jantar-Baile de Rentrée. 

Nessa altura, o Grémio Literário pa-

trocinava, juntamente com a Embai-

xada Francesa, a temporada de teatro 

francês no Teatro São Luís.

Jantava-se no Grémio Literário e ia-se 

a pé ao teatro, o que coincidia, mais 

ou menos, com o início da tempora-

da de ópera no Teatro São Carlos. 

A ideia várias vezes foi relembrada mas, 

até à data, não foi possível realizá-la.

Finalmente, 50 anos depois, o Grémio  

Literário vai realizar um Jantar de 

Rentrée, no Jardim ou na Varanda, 

consoante as condições meteoro-

lógicas, acompanhado de música 

convidativa para um descontraído 

pé de dança.

Esperamos que os Sócios que pude-

rem, venham desfrutar destes mo-

mentos, de agradável convívio. •

P R Ó X I M A S
I N I C I AT I VA S

4 de Outubro, 4ª feira, 
pelas 18h30

Lançamento do Livro
“Sombras”

José Luís Hopffer Almada

O Grémio Literário, em colaboração 

com a Rosa de Porcelana Editores, 

promove o lançamento do livro 

“Sombras” do renomado poeta e crí-

tico literário cabo-verdiano José Luís 

Hopffer Almada. •

11 de Outubro, 4ª feira,  
pelas 18h30

Lançamento do Livro 
“João Lopes Filho: 

Professor, investigador, escritor” 
Elsa Frazão Mateus

O Grémio Literário, em colaboração com a Rosa de Porcelana Editores, 

promove o lançamento da obra biográfica intitulada “João Lopes Filho: 

Professor, investigador, escritor”, professor cabo-verdiano, da autoria da 

investigadora Elsa Frazão Mateus. •

23 de Outubro, 2ª Feira, pelas 17h00

Novas Conferências Do Casino 2023
Fundação Champalimaud

O Grémio Literário, o Círculo Eça de Queiroz e o Centro 

Nacional de Cultura promovem a 5ª conferência do ciclo 

“Novas Conferências do Casino 2023”, que irá ter lugar 

no próximo dia 23 de Outubro, às 17h00, na Fundação 

Champalimaud – Avenida Brasília, 1400-038 Lisboa - e 

subordinada ao tema

Que Mundo Nos Espera? 
Democracia, Autocracia e Caos

com a participação de

Martin Wolf

Esta conferência tem a ambição muito especial, de tratar 

da questão básica da organização das nossas sociedades, 

o modelo de governação pública. Modelo democrático 

que foi apurado ao longo da História e que concilia a 

liberdade individual, de pensamento e de iniciativa eco-

nómica, com a solidariedade e a generosidade, num am-

biente de leis e regras, conhecidas, respeitadas e aceites.

Os Sócios que estiverem interessados em participar de-

vem efectuar a sua inscrição em:

geral@nconferenciasdocasino.org •
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PEDIDO AOS SÓCIOS

Estando prevista para 26 do próximo mês de Outubro uma sessão evocativa da escritora  

Natália Correia e tendo-se pensado que seria interessante organizar, nessa ocasião,  

uma pequena exposição bibliográfica de obras autografadas pela autora, na posse de sócios  

do Grémio Literário, muito se agradeceria que os Consócios que tenham obras  

autografadas pela escritora e que as possam disponibilizar para esse fim,  

nos comuniquem, até 15 de Outubro, os títulos das referidas obras.

25 de Outubro, 4ª feira, 
pelas 18h00

Lançamento do Livro 
“A Soberana e Militar 

Ordem de Malta  
e a sua Acção  
Humanitária  

(História e Actualidade)”
D. Filipe Folque de Mendóça

O Grémio Literário promove o lan-

çamento do livro da autoria do Con-

sócio Prof. Doutor D. Filipe Folque 

de Mendóça, subordinado ao título:  

“A Soberana e Militar Ordem de 

Malta e a sua Acção Humanitária 

(História e Actualidade)”. Esta obra 

reproduz integralmente o trabalho 

final do curso Pós-Graduação em 

Conflitos Armados e Direitos Hu-

manos, apresentado pelo autor ao 

Instituto Universitário Militar e à 

Faculdade de Direito da Universi-

dade de Coimbra. •

26 de Outubro, 5ª feira, 
pelas 19h00

Sessão evocativa  
de Natália Correia

Passando no mês de Outubro deste 

ano o centenário do nascimento de 

Natália Correia, figura ímpar da cul-

tura portuguesa no campo literário, 

como poetisa, romancista e ensaista, 

e na vida política, como deputada à 

Assembleia Nacional e ainda como 

activista de causas ligadas á defesa da 

Liberdade e da Igualdade, o Grémio 

Literário vai realizar uma sessão evo-

cativa da sua rica  personalidade e da 

sua obra em todos aqueles campos 

de actividade.

Será oradora nessa sessão a escritora 

Filipa Martins, autora da biografia de 

Natália Correia intitulada “ O Dever 

de Deslumbrar”, sendo a sua inter-

venção seguida da actuação da actriz 

Mia Tomé, que cantará poemas da 

homenagem.

A sessão será seguida de jantar. •

31 de Outubro, 3ª Feira, 
pelas 18h00

Lançamento do Livro 
 “Venturas e Aventuras 

na China”  
Cristina Malhão-Pereira

O Grémio Literário promove o lança-

mento do livro “Venturas e Aventuras  

na China” da autoria da Consócia 

Cristina Malhão-Pereira. Neste livro 

a autora narra “Uma Espantosa Via-

gem à China” onde assistiu a uma 

histórica e longa homenagem em 

honra dos 600 anos das viagens de 

Zeng He (o Vasco da Gama Chinês). 

São, também, abordadas viagens à 

turística região de Guilin, ao Japão 

e Coreia, assim como algumas aven-

turas em outras paragens e institui-

ções, como em Yale, Harvard ou no 

MIT. •
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TEMPO DE CHÁ

O chá é servido, diariamente,  

entre as 17h00 e as 19h00,  

em regime de self-service,  

ao preço de 15,00€ por pessoa.

Para facilitar o serviço, solicitamos  

que V.Exa. proceda à prévia marcação, 

sempre que possível.

DRESS CODE

De forma a respeitar o dress code instituído no Clube, recomen-

damos aos Sócios e Seus convidados, a utilização de casaco e 

gravata, aos almoços e jantares. Recordamos que se encontram

gravatas disponíveis, na portaria, para empréstimo.

•

Solicita-se que os Senhores  
não retirem o casaco durante a refeição.

ADMISSÕES

Foram recentemente admitidos 
os seguintes Sócios:

Eng. Paulo Manuel

dos Santos Freire

•

Dr. Filipe Alexandre

Henriques Gonçalves
•

Solicitamos e agradecemos  
que V. Exa. proceda 

à marcação dos jantares  
através do

telefone 213 475 666  
ou do e-mail  

info@gremioliterario.pt

•

O preço dos jantares, dos eventos culturais,  
é de 35,00€ por pessoa.

O preço do “Jantar da Rentrée”,  

de 13 de Outubro, é de 45,00€ por pessoa.

O Grémio Literário dispõe de um 

ambiente acolhedor capaz de pro-

porcionar aos sócios um serviço 

de restauração de qualidade, com 

excelentes condições de preço, face 

à composição dos menus.

O Conselho Director espera, portan-

to, que os Sócios utilizem, mais assi-

duamente, os serviços de restauração 

do Grémio Literário.

Na programação das suas celebrações 
não deixe de consultar o seu Clube

•
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MERCHANDISING
Sugerimos os artigos de Merchandising do Grémio Literário

P.U. 50,00€

Elegantes polos 100% 
algodão, de cor azul  
e logotipo bordado  
do Grémio Literário.

P.U. 50,00€

Medalha comemorativa do 
150º Aniversário do Clube, 

em bronze,  com 9 cm 
de diâmetro

P.U. 50,00€

O livro, da autoria do Prof. 
Doutor José-Augusto França, 

relata a história do nosso 
Clube, fundado em 1846 
pela Rainha D. Maria II.

P.U. 30,00€

Numa parceria com Fernanda Lamelas,  
o Grémio Literário tem à sua disposição 
uma colecção de gravatas, laços e lenços, 

100% seda, inspirados em detalhes  
do Clube, feitos “peça a peça”  

por artesãos portugueses.

Lenço (90x90) 120,00€ 
Lenço (60x60) 85,00€

Gravata 70,00€
Laço 40,00€

Lenço de bolso (40x40) 
30,00€

Lenço de bolso (30x30) 
25,00€

Uma colecção com a assinatura de

Gentlemen’s Clubs
in Europe (EN)

Charles-Louis de Noüe

Clubs & Cercles
en Europe (FR)

Charles-Louis de Noüe

Medalha do 
Grémio Literário

NOVO TAMANHO
Medalha em bronze,

com 4 cmde diâmetro 

P.U. 20,00€
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EMENTA
DE OUTUBRO
2023
•
Restaurante do 
GRÉMIO LITERÁRIO

ALMOÇO

Sopa do dia

Especialidades do dia 
de Peixe ou de Carne

Doce ou fruta

Um copo de vinho

Café ou chá

30€ p.p.

JANTAR

Serviço

 “À LA CARTE”

•
das 20:00h às 22:00h

Ementa

EMENTA DO DIA / ALMOÇOS / OUTUBRO 2023

2ª Feira 02/out
Peixe Bacalhau gratinado com camarão

Carne Costeleta de novilho com puré de pastinaca e tempero de alho assado

3ª Feira 03/out
Peixe Filetes de pescada dourados com salada russa e molho tártaro

Carne Caril de frango com arroz branco

4ª Feira 04/out
Peixe Peixe do dia com legumes da época

Carne O Grande Cozido à Portuguesa do Grémio Literário

5ª Feira 05/out   Encerrado

6ª Feira 06/out
Peixe Bacalhau confitado com batata e legumes

Carne Vitela estufada em cerveja com arroz de açafrão

2ª Feira 09/out
Peixe Bacalhau à Conde da Guarda

Carne O Bife à Marrare

3ª Feira 10/out
Peixe Panaché à indiana

Carne Lombelo de porco com molho de ameixa e esparregado

4ª Feira 11/out
Peixe Peixe do dia com legumes da época

Carne O Grande Cozido à Portuguesa do Grémio Literário

5ª Feira 12/out
Peixe Salmão frio com salada de ervilha e maçã

Carne Arroz de pato à Grémio Literário e salada verde

6ª Feira 13/out
Peixe Bacalhau à Minhota

Carne Rojões com batatas assadas

2ª Feira 16/out
Peixe Pataniscas de bacalhau com arroz de tomate

Carne Costeleta de novilho com puré de pastinaca e tempero de alho assado
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3ª Feira 17/out
Peixe Raia alhada com batata torneada e brócolos

Carne Parmentier de caça com salada verde

4ª Feira 18/out
Peixe Peixe do dia braseado com legumes da época

Carne O Grande Cozido à Portuguesa do Grémio Literário

5ª Feira 19/out
Peixe Lulas recheadas com arroz de coentros

Carne Fricassé de galinha do campo 

6ª Feira 20/out
Peixe Bacalhau confitado com puré de grão e legumes salteados

Carne Carré de borrego com puré de abóbora e salada de endívias

2ª Feira 23/out
Peixe Bacalhau com broa no forno

Carne Bochechas de porco estufadas com puré de batata e legumes

3ª Feira 24/jan
Peixe Pataniscas de polvo com arroz de feijão

Carne Lombelo de porco em couve lombarda com puré de couve flor e cogumelos

4ª Feira 25/out
Peixe Peixe do dia com legumes da época

Carne O Grande Cozido à Portuguesa do Grémio Literário

5ª Feira 26/out
Peixe Filetes de pescada com batata torneada e molho tártaro

Carne Feijoada à transmontana

6ª Feira 27/out
Peixe Bacalhau assado à Lagareiro

Carne Coxa de pato confitada com puré de aipo e marmelos

2ª Feira 30/out
Peixe Bacalhau dourado à moda de Elvas

Carne Secretos de porco preto com migas alentejanas e espargos verdes

3ª Feira 31/out
Peixe Corvina braseada com batatas assadas e legumes

Carne Oxtail estufado com puré de batata 

EMENTA DO DIA / ALMOÇOS / NOVEMBRO 2023

4ª Feira 01/nov   Encerrado

5ª Feira 02/nov
Peixe Peixe espada escalfado com arroz de berbigão e coentros

Carne Escalopes de novilho com batata sauté e molho de cogumelos

6ª Feira 03/nov
Peixe Bacalhau confitado com batata e legumes

Carne Coq au vin

2ª Feira 06/nov
Peixe Bacalhau gratinado com camarão

Carne Alheira de caça à portuguesa
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3ª Feira 07/nov
Peixe Panaché à indiana

Carne Galantine de frango do campo com cogumelos e pastinaca

4ª Feira 08/nov
Peixe Peixe do dia com legumes da época

Carne O Grande Cozido à Portuguesa do Grémio Literário

5ª Feira 09/nov
Peixe Arroz de peixe com camarão

Carne Coelho estufado em molho de mostarda

6ª Feira 10/nov
Peixe Bacalhau assado com batata, cebola e presunto crocante

Carne Caril suave de frango


