BOLETIM MENSAL OUTUBRO 2021

GREMIO LITERARIO

JOSE-AUGUSTO FRANCA

PRESIDENTE EMERITO

O Grémio Literario perdeu um dos seus socios de maior refe-
réncia dos ultimos tempos, um sécio insubstituivel, que deixa
uma marca ontem, hoje e amanha.

José-Augusto Franga sera na histéria do Grémio Literario e na
historia de Portugal um homem da Cultura Literaria e da His-
toria da Arte.

A sua biografia, extensa formacdo académica, e brilhante carreira
como artista, poeta, escritor, historiador, sociélogo e critico de
arte, é conhecida e esta por demais escrita em varios 6rgaos de

comunicagdo social neste momento da sua morte.

(continua na pagina seguinte)

PROXIMAS

INICIATIVAS

Na realizacdo da iniciativas programa-
das serao assegurados todos os cuidados
sanitarios.

08 de Outubro,
6° feira, pelas 19h00

HOMENAGEM
AO PROF. DOUTOR JORGE
MANUEL GUIMARAES

DOS SANTOS BESSA

ENTREGA DE DIPLOMA DE
SOCIO HONORARIO A FAMILIA

Realiza-se na Biblioteca, no dia 08 de Ou-
tubro, uma homenagem em memoria do
Socio e membro do Conselho Literario,
Prof. Doutor Jorge Manuel Guimaraes dos
Santos Bessa e a entrega do diploma de So-
cio Honordrio a familia do homenageado.
O Conselho Director deliberou, para efei-
tos do art® 29° dos Estatutos, confor
me acta n° 219 de 25 de Maio de 2020
submeter, & votacio da Assembleia Geral,
uma proposta para nomeacdo de Soécio
Honorario do Senhor Prof. Doutor Jorge

(continua na pagina seguinte)
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(continuacdo da pdgina anterior)

Quero relembrar aqui o Socio, Presidente Emérito do
Conselho Literario, o homem do mundo a frente do
seu tempo num pais ausente da modernidade artis-
tica e cultural.

Mas José-Augusto Franca compreendeu a impor-
tancia civilizacional que sé a Cultura e o Saber po-
dem dar para além das Academias.

Estudou em Paris na Sorbonne, e o encontro com o his-

toriador Pierre Francastel, foi fundamental para o papel

do historiador das novas Ciéncias Sociais e Humanas.

Os actos dos homens ndo sdo entendiveis fora do
meio geografico, social, econdmico e politico a que
pertencem. Foi com este conhecimento e com gran-
de investigacdo que escreveu a obra relevante e fun-
damental sobre a Histdria da Arte no SEC XIX e XX
em Portugal, sobre O Romantismo, A Baixa Pombali-
na e muitos outros estudos e artigos sobre arte e
critica de arte.

O Romantismo, centrado no individuo, foi um movi-
mento com grande relevancia na fundacio do Gré-
mio Literdrio, nos seus fundadores, que considera-

vam a importancia da valorizacgdo do pensamento e

da criagdo artistica, estando a civilizagdo intimamente
ligada a producdo intelectual, cabendo um papel im-
portante & Literatura como meio transmissor de co-
nhecimento e de formacdo identitaria.

Com este principio, José-Augusto Franca que fez do
Grémio Literdrio a sua segunda casa, imprimiu no
Grémio Literdrio esta orientacdo cultural e literaria,
organizando palestras, conferéncias, exposicdes, reu-
nindo neste Clube os maiores vultos da cena artistica
e literdria. Foi também autor do livro “Grémio Lite-
rdrio e a Sua Histéria” e € criacdo sua, a atribuicio
do Prémio Literdrio Grémio Literario, prémio ja com
impacto e tradicdo entre nos.

Soleil et Ombres, titulo de uma Exposicdo Lart portugais
du XIX siecle de José-Augusto Franca em Paris no Petit
Palais em 1998, é um titulo que resume o estado do pais
e da luta que José- Augusto Franca teve para de uma
forma critica mas construtiva retirar Portugal de um
estado sombrio e cinzento, para um estado iluminado
pelo pensamento e pelo conhecimento.

Cabe ao Grémio Literario, aos seus socios ndo es-
quecerem a heranca de José-Augusto Franca para la
da sua memoria.

O homem partiu, mas a Obra fica.

ANTONIO PINTO MARQUES

(continuacdo da pagina anterior)

Manuel Guimaraes dos Santos Bessa,
notdvel cirurgido, de elevada estatura
ética e moral, homem de cultura e
autor de inumeras obras cientificas e
de caracter humanista.

Jorge Bessa atingiu o topo da carreira
académica e hospitalar, foi Presidente
da Sociedade Portuguesa de Cirurgia
Geral e membro dos o6rgdos direc-
tivos da Sociedade Internacional de
Cirurgia, ultrapassando, assim, fron-
teiras no seu reconhecimento inter

nacional. O contributo que deu as
Ciéncias Médicas foi fundamental, na
0rganizacdo e reestruturagao de pro-
gramas ATLS (medidas de salvacio da
vida no Trauma), em ligacdo com o
American College of Surgeons.

Jorge Bessa foi socio do Grémio
Literdrio durante mais de cinquen-
ta anos e membro do Conselho
Literdrio uma dezena de anos. A im-
portancia dada ao encontro, ao dia-
logo e comunicacdo entre pares, as-
sim como a necessidade de uma
abordagem cultural na construcdo

da comunicacdo médica, levou-o a
trazer para o Grémio Literdrio um
elevado ntimero de colegas. A classe
dos médicos €, sem duvida, devido
a Jorge Bessa, uma das classes mais
numerosas e prestigiadas no Gré-
mio Literdrio.

Jorge Bessa foi, pois, merecedor des-
ta proposta para Soécio Honorario
do Grémio Literdrio, que a Assem-
bleia Geral aprovou, por aclamacao.

A sessao sera seguida de jantar ao pre-

¢o de 35,00€, por pessoa.




14 de Outubro, 5° feira, pelas 18h30

EXPOSICAO DE ARQUITECTURA
«THE GARDEN OF LIFE»

Terd lugar, no dia 14 de Outubro, a inauguracao de uma
exposicdo do arquitecto Stuart Wrede, intitulada «The
Garden of Life». A inauguracdo serd seguida de um
cocktail.

Nas palavras de Stuart Wrede, 3 medida que a nossa
civilizacdo desenvolve esforcos para reassumir uma liga-
¢do harmoniosa com a Natureza e a Terra — e, tenhamos
esperanca, voltar a considerar a Natureza como sagra-
da — o jardim, desde sempre um mediador importante
entre 0 Homem e a Natureza, tornar-se-a uma forma de
arte primordial. E neste espirito que “O Jardim da Vida”
se posiciona como um jardim sagrado moderno para a
Era do Antropoceno. Assume a forma de um cérebro
simbolico, e as obras escultoricas feitas de materiais na-
turais diversos, representam metaforas da nossa relacao
com a Natureza, o Cosmos, a natureza humana e as

etapas da vida.

Este jardim, que de momento apenas existe em formato
virtual, ¢ um projecto a realizar em Portugal.

Stuart Wrede é um artista e arquitecto finlandés, actual-
mente a residir em Portugal. Passou a maior parte da
sua carreira nos Estados Unidos, tendo sido professor,
designadamente, nas Escolas de Arquitectura das Uni-
versidades de Columbia e de Yale. Posteriormente, tor-
nou-se curador e director do Departamento de Arqui-
tectura e Design do Museu de Arte Moderna de Nova
lorque. Teve exposicdes individuais do seu projecto
“QO Jardim da Vida” em museus de Estocolmo e de Hel-
sinquia. Em 2018, tornou-se membro do Grémio Lite-
rario.

A exposicdo estara patente até ao dia 12 de Novembro,

inclusive. ~




14 de Outubro, 5° feira, as 20h00

CONFERENCIA AO JANTAR
“O FIM DA ERA MERKEL E O SEU SIGNIFICADO
PARA A POLITICA EXTERNA ALEMA, PARA A EUROPA
E PARA O MUNDO”
PrOF*. DOuTORA MADALENA MEYER-RESENDE

O Grémio Literdrio promove, na
Biblioteca, uma conferéncia ao jan-
tar subordinada ao tema «O fim
da era Merkel e o seu significado
para a politica externa alema, para
a Europa e para o Mundo», sendo
conferencista a Prof’. Doutora Ma-
dalena Meyer-Resende, por diligén-
cia e com a moderacdo da Consocia
Prof®. Doutora Patricia Akester.

A competicdo entre os Estados
Unidos e a China estd em pleno
curso e a Alemanha, como uma
das poténcias europeias mais im-
portantes e o actor central da
Unido Europeia, serd cada vez
mais desafiada a posicionar-se nes-
ta competicdo sistémica com um
resultado que estd longe de ser
certo. Perguntamos entdo em que
moldes é que a saida de cena de
Angela Merkel e a Chancelaria de
Scholz irdo iniciar uma nova era
na politica externa da Alemanha
num momento particularmente
importante devido a hostilizacao

crescente entre as grandes potén-
cias, com impacto para a Unido

Europeia e para o Mundo em geral.

Madalena Meyer-Resende é Douto-
rada em Ciéncia Politica pela Lon-

don School of Economics (2005).

Tem numerosas publicacdes nacio-
nais e internacionais. E Professora
Auxiliar no Departamento de Es-
tudos Politicos na Universidade
Nova de Lisboa e investigadora do
Instituto Portugués de RelacGes
Internacionais-NOVA, especializada

em instituicdes e estudos europeus.

E assessora na Embaixada Portu-
guesa em Berlim para a Presidén-

cia Portuguesa da Unido Europeia.

E Presidente da Associacio Portu-
guesa de Ciéncia Politica (APCP) e
Vice-Presidente da International Po-
litical Science Association. E comen-
tadora residente no programa “Café
Europa” da Radio Observador.

O preco do jantar é de 35,00€ por

pessoa. >’

21 de Outubro,
57 feira, pelas 18hO0

LANCAMENTO DO LiIVRO
“KILELE: A DANCA
SAGRADA DO FALCAQ”
OLINDA Beja

O Grémio Literario,em colaboragao
com a Rosa de Porcelana Editores,
promove, no proximo dia 21 de
Outubro, o lancamento do livro
“Kilélé: a danca sagrada do falcdo”,
da escritora santomense Olinda
Beja.

Kilélé, danga e culto, exorcismo e
sagracdo. Dessa danca, poesia do
corpo, fala a poetisa Olinda Beja nos
poemas deste KILELE — A DANCA
SAGRADA DO FALCAO. Da anilise
indignada com a proibicao, em 1925,
da pratica da“danca libidinosa”, sob
o batuque dos tambores e ganzas
da palavra poética, o bailado atra-
vessa o tecido da palavra que surge
bela, altaneira, liberta como o voo
do passaro.

A sensibilidade que emana da cons-
trucdo das imagens poéticas, no

OLINPA BETA

(continua na pagina seguinte)




texto de Olinda Beja nos belos poe-
mas deste livro, arrebata o leitor em
volteios pelos saldes do universo da
poesia, de prazeres e reminiscéncia
renovados a cada movimento.

Olinda Beja, nasceu em Guadalupe,
S3o Tomé e Principe. E Licenciada
em Linguas e Literaturas Moder-

nas pela Universidade do Porto e
pela Universidade Aberta em Lite-
raturas Africanas de Lingua Por
tuguesa. Foi professora do ensino
secunddrio em Portugal e de lingua
e cultura portuguesas (e lusoéfonas)
na Suica. Tem 22 livros publicados,
entre poemas, contos, romances e

infanto-juvenis. Seus poemas e con-
tos encontram-se traduzidos para
o espanhol, francés, inglés, arabe,
chinés e esperanto. Chd do Princi-
pe: Fyd Xalela (2017) e Kilélé: a danga
sagrada do falcdo (2021) fazem parte
do catdlogo de edicGes da Rosa de

Porcelana. ~

SOLICITAMOS E AGRADECEMOS QUE V. EXA. PROCEDA A MARCACAO DOS JANTARES ATRAVES

DO TELEFONE 21 3475666 ou DO E-MAIL INFO (@ GREMIOLITERARIO.PT

DRESS CODE

De forma a respeitar o dress code instituido no Clube, recomendamos aos Socios e Seus convidados,

a utilizacdo de casaco e gravata, aos almocgos e jantares. Recordamos que se encontram gravatas

disponiveis, na portaria, para empréstimo.




ADMISSOES

Foram recentemente admitidos os seguintes Socios:

© © 0 0 0000000000000 0000000000000000000 000

Sr. Luis ANTONIO SAIAL DOS SANTOS FERRO
ProrF DouTor FAusto Jost bA CONCEICAO
ALEXANDRE PINTO

—~

DRr.VIRGiLIO MANUEL BoavisTA LIMA
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ENG. SAMEER NARULA
DRA. TERESA MARIA LEITE BrITO DA Sitva
V AscoNcELOS MOTA

—~

DrRA. MARIA DA CONCEICAO CASTRO
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MERCHANDISING
Sugerimos os artigos de Merchandising
do Grémio Literario

Medalha em bronze, com 4 cm

Medalha do Grémio
Literario
NOVO TAMANHO

de didmetro

PU. 20,00€

Gravatas em seda natural
ornamentadas com
o logotipo do clube.

Elegantes polos 100%
algoddo, de cor azul
e logotipo bordado

Medalha comemorativa do
150° Aniversario do Clube,
em bronze, com 9 cm

Numa parceria com Fernanda Lamelas,
o Grémio Literario tem a sua disposicio
uma coleccdo de gravatas, lagos e lencos,

100% seda, inspirados em detalhes

O livro, da autoria do Prof.
Doutor José-Augusto Franga,
relata a histéria do nosso
Clube, fundado em 1846
pela Rainha D. Maria II.

Gentlemen’s Clubs
in Europe (EN)
Charles-Louis de Noiie

PU. 30,00€ P.U. 50,00€

do Grémio Literario. de diametro !
Disponiveis em verde do Clube, feitos “peca a pega”
por artesdos portugueses.
PU. 60,00€ P.U. 50,00€ PU. 50,00€
Ggntemen’s
| 11D
L = d

Clubs & Cercles
en Europe (FR)

Charles-Louis de Noiie Lenco (60x60) 85,00€ 30,00€
Gravata 70,00€ Lengo de bolso (30x30)
Lago 40,00€ 25,00€

Lengo (90x90) 120,00€ Lenco de bolso (40x40)




O Grémio Literario dispde de um
ambiente acolhedor capaz de pro-
porcionar aos sOCios um servico
de restauracdo de qualidade, com
excelentes condi¢des de preco, face
a composicdo dos menus.

O Conselho Director espera, portan-
to, que os Socios utilizem, mais assi-
duamente, os servicos de restauracao

do Grémio Literario.

NA PROGRAMACAO DAS SUAS CELEBRACOES
NAO DEIXE DE CONSULTAR O SEU CLUBE

O NOVO MENU DEGUSTACAO
NO GREMIO LITERARIO

E com o maior prazer que anuncio uma nova iniciativa
gastronémica no Restaurante do Grémio Literario: a
criacdo de um “Menu Degustacdo”.

Tal como hoje acontece numa grande parte dos restau-
rantes gastrondmicos, o nosso Menu Degustacdo cons-
tard de uma Carta com cinco delicados e saborosos
momentos, que incluirdo amuse-bouche e entrada, duas
criagoes, de peixe, carne ou marisco e uma sobremesa

que serd uma combinacdo de doces, frutos ou queijo.

Serd sugerido o acompanhamento com vinhos branco
e tinto.

Este Menu Degustacdo diferencia-se por propor cinco
pratos de grande exaltagdo e criatividade gastronémica
da responsabilidade do nosso dedicado Chef Nichita, que
utilizara os melhores produtos da época, para com eles
apresentar uma cozinha inovadora, saudavel e saborosa.

Esta nova experiéncia gastronémica tera a sua estreia
na quinta-feira, 28 de Outubro, e manter-se-a todas as
ultimas quintas-feiras de cada més.

Bom proveito

ANTONIO PINTO MARQUES




Menu Degustacao

EM EN TAS Fmena do Chef Nichita
DE OUTUBRO ALMOCO
202] Sopa do dia amuse=bouche

_~ Especialidades do dia Servico entrada
de Peixe ou de Carne A LA CART]
“ ” di ialidad
Rest’au rante do ) Doce ou fruta de ,',2‘?;?1:?32%1'.,&3;0
GREMIO LITERARIO Um copo de vinho o sobremesa:
Café ou ché das 20:00h ds 22:00h queijos, doces e frutas
café ou cha
25,00€ p.p.
’ p-p 35,00€ p.p.

EMENTA DO DIA / ALMOCOS / OUTUBRO

Bacalhau no forno dito a Zé do Pipo
Ol/out
Coxa de pato confitada com puré de cenoura e legumes glaceados

Folhado de bacalhau com esparregado e gratinado de legumes
04/out
Costeleta de novilho com puré de pastinaca e tempero de alho assado

O5/out Encerrado
Peixe do dia braseado com ratatouille de legumes da época

06/out
O Cozido a Portuguesa do Grémio Literario

Filetes de robalo com puré de pastinaca e legumes assados
07/out
Perdiz estufada com presunto ibérico, legumes glaceados e escalope de foie-gras

Bacalhau dito a Gomes de Sa
08/out
Coxas de frango recheadas com alheira, cebolas assadas e gratinado de batata

Bacalhau lascado com puré de grao e tomate
11/ out
Carne Vol-au-vent de caga com salada de laranja e mussaka de legumes

Peixe Panaché a indiana

Carne Ossobuco a milanesa

Peixe Peixe do dia braseado com ratatouille de legumes da época
13/out
O Cozido a Portuguesa do Grémio Literario

Peixe do dia com batata fondant e legumes

14/out

Carne Arroz de pato a Grémio Literario
Lascas de bacalhau gratinado com maionese e feijao verde

Carne Strogonoff de peru com arroz basmati




Bacalhau gratinado com cebolada e camarao

Costeleta de novilho com puré de pastinaca e tempero de alho assado

Raia a portuguesa, com alho e alcaparras
19/out
Arroz de Pato a Grémio Literario

Peixe do dia braseado com ratatouille de legumes da época
20/out
O Cozido a Portuguesa do Grémio Literario

Lulas estufadas com arroz de coentros

Fricassé de galinha

Bacalhau confitado com legumes da época
22/out
Parmentier de caga com salada de tomate

Folhado de bacalhau com esparregado e gratinado de legumes

Oxtail estufado com macedonia de legumes e pera em vinho tinto

Pataniscas de polvo com arroz de tomate e manjericao
26/out
Lombelo de porco com estufado de cogumelos e batata gratinada

Peixe do dia braseado com ratatouille de legumes da época

27 out

O Cozido a Portuguesa do Grémio Literario
28/out Menu degustac¢io do Chef Nichita
Bacalhau assado a lagareiro

Coxa de pato confitada com puré de cenoura e legumes glaceados

EMENTA DO DIA / ALMOCOS / NOVEMBRO

Ol/nov ‘ Encerrado

Panaché a indiana

Perdiz estufada com presunto ibérico, legumes glaceados e escalope de foie—gras

Peixe do dia braseado com ratatouille de legumes da época

O Cozido a Portuguesa do Grémio Literario

Peixe espada com arroz de ameijoa e coentros
Secretos de porco preto com migas alentejanas e espargos verdes
Lascas de bacalhau gratinado com maionese e feijao verde

Strogonoff de peru com arroz basmati




Peixe Bacalhau dourado com salada de tomate

Carne Alheira de caca a portuguesa

Peixe Robalo escalfado com arroz de lingueirao
Carne Coxa de frango recheada com farinheira, gratinado de batata e esparregado

Peixe Peixe do dia braseado com ratatouille de legumes da época

Carne O Cozido a Portuguesa do Grémio Literario

Peixe Robalo em court=bouillon com puré de pastinaca e brocolos cozidos no vapor

Carne Arroz de Pato a Grémio Literario

Peixe Bacalhau a Viana do Castelo

Carne Lombelo de porco com cogumelos e arroz de tomilho

Peixe Pataniscas de Bacalhau a Grémio com arroz de grelos

Carne Perdiz estufada com presunto ibérico, legumes glaceados e escalope de foie-gras

Peixe Salmao braseado com puré de maca reineta e courgette grelhada

Carne Ensopado de cabrito & Angolana

Peixe Peixe do dia braseado com ratatouille de legumes da época

Carne O Cozido a Portuguesa do Grémio Literario

Peixe Corvina braseada com ratatouille e batata sauté

Carne Arroz de pato a Grémio Literario

2° Feira  8/nov
3% Feira  9/nov
4" Feira | 10/nov
5% Feira  1l/nov
6° Feira  12/out
2° Feira  15/out
3% Feira  16/out
4" Feira | 17/out
5% Feira  18/out
6° Feira  19/out

Peixe Bacalhau cozido a antiga com batata, ovo cozido e legumes

Carne Costeleta de novilho com molho de pimenta e lim3o e gratinado de batata




