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PROXIMAS INICIATIVAS

19 de Novembro, 32 feira, pelas 20:30h
Jantar Italiano

. Por iniciativa dos Sécios do Grémio Literario, Dra. Luisa Violo - Directora do Instituto Italiano de Cultura em
. UTO - - - - - - 7 - - -
iiifitaliane ,  Lishoa e Dr Luis Vilaga - Delegado da Accademia Italiana della Cucina, a cultura gastronomica italiana vem

ao Grémio Literario por ocasido da celebracdo da IV SEMANA DA COZINHA ITALIANA NO MUNDO, com
um jantar italiano que sera preparado pelo chefe Christian Torsiello da OSTERIA ARBUSTICO, da localidade
de Paestum, Cilento, Italia, titular de uma estrela Michelin.

O preco do jantar é de 45,00€, por pessoa.

25 de Novembro, 22 feira, pelas 18:30h

Lancamento de livro

Por iniciativa do Consécio e membro do Conselho Literario, Embaixador Jodo Diogo Nunes Barata, realiza-se, na Biblioteca,
a apresentacdo do livro “Quincasblog: Meus encontros”, da autoria do Embaixador e escritor Lauro Moreira. A obra reline
cronicas memorialisticas onde Portugal e a Lusofonia ocupam lugar de grande destaque.

A apresentacdo sera feita pelo escritor Mario Maximo e pelo jornalista e critico literario Antonio Valdemar.

25 de Novembro, 22 feira, pelas 19:30h

Celebracdo do 174° aniversario de nascimento de Eca de Queiroz e do 79° aniversario do Circulo Eca de Queiroz

O Circulo Eca de Queiroz e o Grémio Literario, Instituicdes de referéncia na divulgacdo e preservacao da
obra e da memoria de Eca de Queiroz, estabeleceram um Acordo que contempla a organizacdo em anos
alternados, por cada uma das instituicdes, nas respectivas sedes, da celebracdo do aniversario de nascimento
daquele Escritor. Nos termos desse Acordo, esta importante efeméride que no ano transacto se celebrou na
Sede do Grémio Literario, sera este ano realizada na Sede do Circulo Eca de Queiroz.

A Fundacao Eca de Queiroz, Sécia Honoraria do Grémio Literario, que desempenha um papel fundamental na projeccao da
vida e obra do grande escritor, associa-se, também, a estas comemoragdes.
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Depois do cocktail, os Presidentes dos dois Clubes, Dr. Pedro Rebelo de Sousa, do Circulo Eca de Queiroz e Dr. Antdnio
Pinto Marques, do Grémio Literario, dardo as boas-vindas aos presentes, ap6s 0 que se seguird a entrega do titulo de Sdcio
Honorario do Circulo Eca de Queiroz ao Arg. A. Campos Matos, que ira proferir uma breve palestra sobre Eca de Queiroz.
O Arg. A. Campos Matos sera apresentado pelo Prof. Doutor Eugénio Lisboa.

Segue-se um Jantar convivio com uma ementa de inspiracdo queirosiana, conforme é tradicdo, ap6s o qual teremos um
momento musical proporcionado pelo pianista Anténio Oliveira que interpretara obras referenciadas em Eca de Queiroz.

Atendendo ao nimero limitado de lugares, aconselhamos a que efectue a sua inscri¢éo tdo breve quanto possivel, através
dos contactos do Circulo Eca de Queiroz:
E-mail: geral@circuloecadequeiroz.com | Telefone: 213 428 758 | Telemovel: 960 364 685

O jantar tem o preco de 30,00€ por pessoa €, por questdes de organizacdo logistica, solicitamos 0 pagamento prévio no
Circulo Eca de Queiroz ou através de transferéncia bancaria para uma das seguintes contas:

BPI — Banco Portugués de Investimentos, com o IBAN: PT50 0010-0000-02928930001-14

ou Millennium BCP, com o IBAN: PT50 0033-0000-45401584582-05

Caso opte pela transferéncia, agradecemos antecipadamente o envio do respectivo comprovativo para o e-mail:
geral@circuloecadequeiroz.com.

28 de Novembro, 52 feira, pelas 19:00h
Centenario da morte de Julio de Castilho

Assinalando o centenério da morte de Jalio de Castilho (1919-2019) o Grémio Literério, em colaborago
com o Gabinete de Estudos Olisiponenses da Camara Municipal de Lisboa, promove uma conferéncia
intitulada "Julio de Castilho, Mestre de todos os amigos de Lisboa", sendo orador o jornalista, olisipografo
e investigador Anténio Valdemar. Este evento enquadra-se num amplo programa de actividades culturais
promovido pela Camara Municipal de Lishoa-Pelouro da Cultura em estreita colaboracdo com a familia e
diversas entidades publicas e privadas. Trata-se de uma evocacao cujo objectivo é divulgar o legado do
homenageado, através do estudo da sua vida e obra.

Julio de Castilho (1840-1919), fidalgo da Casa Real, escritor, professor do principe D. Luis Filipe e membro de variadas
instituicBes culturais de grande prestigio, nacionais e estrangeiras, é considerado o “pai” da Olisipografia, pelo seu papel de
precursor do estudo de Lisboa, nomeadamente através das suas obras mais importantes: Lisboa Antiga (O Bairro Alto), de
1879, Lisboa Antiga (Bairros Orientais), publicado de 1884 a 1889 e a Ribeira de Lisboa, de 1893.

O conferencista iniciou o0 seu percurso jornalistico em 1959, tendo colaborado com os mais importantes jornais portugueses,
e leccionou jornalismo em varios estabelecimentos de ensino. E autor de numeroso artigos, reportagens, entrevistas e
conferéncias, tendo uma vasta obra publicada. De entre outras destacadas intervencdes de ambito cultural, Anténio
Valdemar, desenvolve investigacdo sobre temas relacionados com a Histéria de Lisboa, tendo sido um dos principais
colaboradores de Francisco Santana na elaboracéo do "Dicionério de Lisboa".

A sessdo sera seguida de jantar ao prego de 35,00€ por pessoa.

2 de Dezembro, 22 feira, pelas 18:30h

Lancamento de livro

Por iniciativa do Soécio Arg. Vasco d’Orey Bobone, realiza-se, na Biblioteca, a apresentacdo do livro IGREJAS DE
LISBOA, da autoria daquele Consdcio.

E uma excelente obra (bilingue, portugués e inglés) que representa, em desenho, 137 Igrejas de Lisboa com a sua cronologia
e localizacdo. Tem um prefacio da conceituada figura da Cultura do Vaticano, o Bispo Dom Carlos de Azevedo e um texto
do reconhecido olisipégrafo Mario Chiapetto.

A apresentacgdo estara a cargo duma personalidade que a todos ira surpreender.
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5 de Dezembro, 52 feira, pelas 19:00h
Ciclo de 4 coloquios

Tradicdo e Revolugdo: O Grémio Literario na mudanca dos tempos
Coordenacéo e Moderacdo Luis Filipe Castro Mendes

42 Sessao
" O FIM DO ESTADO NOVO E O PENSAMENTO CRITICO EM PORTUGAL"

Sera a Ultima sessdo deste ciclo de coloquios, coordenado pelo embaixador Luis Filipe de Castro
Mendes, que veio trazer a nossa conversa a Revolucéo Liberal e 0 Romantismo, com intervencgdes de
Fernando Catroga e Helena Buescu, a Monarquia Constitucional e a Revolucdo Literaria da Geragédo
de 70, introduzidas por Maria de Fatima Bonifacio e Isabel Pires de Lima e a Revolug¢do Republicana
e 0 Modernismo, com a apresentacao de Fernando Rosas e Nuno Jadice,

Desta vez 0 nosso ponto de partida sera a actividade intelectual, nos anos finais do Estado Novo, do Centro de Estudos do
século XIX, que tornou o Grémio Literdrio um lugar importante de debate e pensamento nesses anos de transicdo. O
Professor Antdnio Costa Pinto, reconhecido especialista em Ciéncia Politica, fara o enquadramento histdrico do Estado Novo
e da Revolucdo de Abril e a prestigiada historiadora Professora Miriam Halpern Pereira, que participou nos trabalhos daquele
Centro, situara esses debates no contexto da sua época.

A sessdao serd seguida de jantar ao prego de 35,00€, por pessoa.

12 de Dezembro, 52 feira, pelas 19:00h

Palestra: “Obstaculos e Oportunidades. A Criagio da Exposi¢io O Gosto pela Arte Islamica”
(Fundacéo Calouste Gulbenkian, 12 de Julho — 7 de Outubro de 2019)

Por iniciativa da consocia Prof'. Doutora Teresa Pinto Coelho, ird ter lugar na Biblioteca a palestra da autoria

da Prof*. Doutora Jessica Hallett subordinada ao tema: “Obstaculos e Oportunidades. A Criagdo da Exposi¢ao
D O Gosto pela Arte Islamica”.

@/ Jessica Hallett ¢ curadora de Arte Islamica do inicio da Era Moderna na Fundagao Calouste Gulbenkian.
Doutorou-se em Arte Islamica e Arqueologia na Universidade de Oxford. A sua tese de doutoramento deu origem a
exposicao lraq and China. Ceramics, Trade and Innovation, que teve lugar na Arthur M. Sackler Gallery, Smithsonian
Institution, Washington, DC, em 2004.

Além da curadoria da ja mencionada exposi¢ao O Gosto pela Arte Isldmica, foi co-curadora de varias exposi¢des em Lisboa
incluindo: Culturas do Indico (1998), O Tapete Oriental em Portugal (2007) - galardoada com o Prémio Reynaldo dos
Santos pelo Catalogo -, Sobre o Triunfo da Cor. Para uma Rota de Pigmentos (2010) e a exposicdo sobre tapecaria
Flamenga, Cortejo Triunfal com Girafas (2009).

As suas publica¢des incluem contribui¢des para varios livros, catdlogos e revistas de caracter académico e cientifico, assim
como o livro Os Vidros da Dinastia Mameluca no Museu Calouste Gulbenkian (2000). E ainda co-fundadora da equipa de
investigacdo Textiles, Trade and Taste. Portugal and the World e co-editou uma monografia sobre o impacto da Expansao
Portuguesa no microcosmo do Paco Ducal de Vila Vigosa em 1563, intitulada De Todas as Partes do Mundo. O Patrimonio
do 5° Duque de Braganca, D. Teodosio I (2018).

E licenciada em Quimica Analitica e utiliza frequentemente a analise cientifica como complemento da sua investigacao.

A sessdo sera seguida de jantar, ao preco de 35,00€, por pessoa.

Solicitamos e agradecemos que V. Exa. proceda a marcacéo dos jantares através do
telefone 21 3475666 ou do e-mail info@gremioliterario.pt
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REGALIAS DOS SOCIOS

Foi recentemente estabelecida uma parceria com a Livraria Célofon,
pertenca do Sdcio Francisco Pinto dos Santos Brito, que prevé um
desconto de 15%.

Livraria Colofon

Largo Condessa do Juncal, n° 21, 2° Esq
4800-159 Guimaraes

Tel: 00351 919 565 452 Webb:www.colofon.pt

célofon E-mail: colofon.pt@gmail.com | colofon@colofon.pt

ADMISSOES

No decurso do més de Outubro foram admitidos os seguintes sécios:

Dr. Miguel Neves de Carvalho
Dr. Stefano Marini

Dr. Jodo Pedro Garcia

Dra.Sandrine Charlotte Bisson Pinto Marvéo
Kin Pan Chu
Prof?. Dra. Maria Teresa Valdéz de Magalh&es d'Arriaga
Dra. Lucia Maria de Ataide Oliveira Sucena
D. Maria da Piedade Santos Duarte Pinto Correia
Doutora Galia Saouma

O Grémio Literario
dispbe de um ambiente
acolhedor capaz de
proporcionar aos s4cios
um servigo de
restauracdo de
qualidade, com
excelentes condicOes de
preco, face a
composicdo dos menus.

Na programagcao
das suas
celebracoes
nao deixe de
consultar
0 seu Clube.

O Conselho Director
espera, portanto, que 0s
Sécios utilizem, mais
assiduamente, 0s
servicos de restauracao
do Grémio Literario.

SABADOS
do més de Dezembro

Conforme habitualmente, o Grémio Literario
esta aberto sabados, dias 7, 14, 21 e 28 do més
de Dezembro, das 11h00 as 19h00, com o
objectivo de apoiar os socios e familiares nas
suas deslocacbes ao Chiado, na quadra
natalicia. Neste periodo e dentro daquele
horéario havera servico de bar e serdo servidos
almocos e lanches.

O preco do almoco (buffet), sem bebidas, é de
30,00€. As criangas até aos Sete anos, serdo
convidadas do Grémio Literario e dos oito aos
doze anos pagardo 50% do prego.

O buffet é constituido, como nos anos
anteriores, por um conjunto de saladas, carnes
frias, sopa, um prato quente, sobremesas
diversas de doces e fruta, sendo o café ou o cha
servido na mesa.

Agradecemos que V.Exa. proceda, se possivel,
a prévia reserva com 48h de antecedéncia.
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MERCHANDISING

Sugerimos os artigos de Merchandising do Grémio Literario.

Gravatas em seda natural
ornamentadas com 0
logotipo do clube.
Disponiveis em azul, verde
e bordeaux.

P.U. 60,00€

Elegantes polos
100% algoddo, de
cor azul e logotipo
bordado do Grémio
Literéario.

Varios tamanhos

P.U. 50.00€

Medalha
comemorativa do
150° Aniversario

do Clube, em
bronze.

P.U. 50,00€

O livro, da autoria do
Prof.  Doutor  José-
Augusto Franca, relata a
histéria do nosso Clube,
fundado em 1846 pela
Rainha D. Maria Il.

P.U. 30,00€

Numa parceria com Fernanda Lamelas, o Grémio
Literario tem a disposicdo uma colec¢do de gravatas,
lagos e lengos, 100% seda, inspirados em detalhes do
Clube, feitos “peca a pega” por artesaos portugueses.

(Lenco 90x90 165,00€ - Lengo 60x60 120,00€ - Gravata 95,00€ - Lago 55,00€ - Lengo de bolso 40x40 45,00€ - Lengo de bolso 30x30 35,00€)



EMENTAS DE
NOVEMBRO 2019

EMENTA DO DIA
ALMOGCOS

62 Feira 01/nov !

Peixe
22 Feira 04/nov

Carne

Peixe
32 Feira 05/nov

Carne

Peixe
42 Feira 06/nov

Carne

Peixe
52 Feira 07/nov

Carne

Peixe
62 Feira 08/nov

Carne

Peixe
22 Feira 11/nov

Carne

Peixe
32 Feira 12/nov

Carne

Peixe
42 Feira 13/nov

Carne

Peixe
52 Feira 14/nov

Carne

Peixe
62 Feira 15/nov

Carne

Peixe
22 Feira 18/nov

Carne

1 a8

ALMOCO JANTAR
Sopa do dia
Especialidades do dia
Peixe ou de Carne Servigo
Doce ou fruta “A LA CARTE”
Um copo de vinho ‘é@
Café das 20:00h as 22:00h

25,00 € p.p.

RESTAURANTE DO GREMIO LITERARIO

Feriado

Tiborna de bacalhau com tomate e orégéos

Vol-au-vent de caca com salada de laranja e maca

Acorda de camaréo a alentejana

Perna de vitela assada com feijao verde e puré de abobora
Corvina do mercado braseada

O nosso cozido a Portuguesa das Quartas-Feiras
Robalo escalfado com puré de aipo e legumes grelhados

Arroz de pato a Grémio Literario

Bacalhau a lagareiro

Peru assado com castanhas estufadas e couve de Bruxelas

Bacalhau dourado com salada de tomate

Alheira de caca a portuguesa

Arroz de lingueirdo com filetes de Peixe-Galo

Coxa de frango recheada com farinheira, gratinado de batata e esparregado
Caril suave de peixe com arroz de lima e gengibre

O nosso cozido a Portuguesa das Quartas-Feiras

Secretos de porco preto com espargos verdes e agorda de grelos

Robalo escalfado com puré de pastinaca e brdcolos cozidos no vapor

Bacalhau a Viana do Castelo

Strogonoff de peru com cogumelos e arroz de tomilho

Pataniscas de bacalhau a Grémio com arroz de grelos

Perdiz estufada com presunto ibérico, batata palha e reducdo do molho
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Peixe

Carne

3?2 Feira 19/nov

Carne

Peixe
42 Feira 20/nov

Carne

Peixe
52 Feira 21/nov

Carne

Peixe
62 Feira 22/nov

Carne
22 Feira 25/nov

Peixe
3?2 Feira 26/nov

Carne
42 Feira 27/nov
52 Feira 28/nov

Peixe
62 Feira 29/nov

Carne

Peixe
22 Feira 02/dez

Carne

Peixe
32 Feira 03/dez

Carne

Peixe
42 Feira 04/dez

Carne

Peixe
52 Feira 05/dez

Carne

Peixe
62 Feira 06/dez

Carne

Peixe
22 Feira 09/dez

Carne

Peixe
32 Feira 10/dez

Salméo braseado com puré de maca reineta e courgette grelhada

Ensopado de cabrito a Angolana

Acorda de camar&o com coentros e alho

O nosso cozido a Portuguesa das Quartas-Feiras

Corvina braseada com ratatouille e batata sauté

Arroz de Pato a Grémio Literario

Bacalhau cozido a antiga com batata, ovo cozido e legumes

Costeleta da vazia com molho de pimenta e lim&o e gratinado de batata

Bacalhau gratinado com tomate e broa de milho

Roast Beef a inglesa com salada verde, tangerina e cogumelos grelhados

Tagliatelle de massa caseira com camarao e tomate confitado
Pernil de porco assado no forno com batatas e cebolas confitadas
Dourada com batata doce e puré de couve flor

O nosso cozido a Portuguesa das Quartas-Feiras

Caldeirada de pescada a marinheiro

Lombelo de porco com migas de couve e espargos grelhados
Bacalhau a Lagareiro

Bochechas de porco com puré de raiz de aipo e ervilhas salteadas

Tiborna de bacalhau assado com legumes da Estacao

Coelho a cacador com batatas e cebolas assadas

Peixe espada escalfado com arroz de améijoas e coentros frescos

Costeleta de vitela grelhada com pataniscas de batata e salada de legumes grelhados
Salméo braseado com puré de maca reineta e courgette grelhada

O nosso cozido a Portuguesa das Quartas-Feiras

Filetes de pescada com puré de pastinaca e legumes grelhados

Parmentier de caca

Bacalhau confitado com puré de gréo e legumes de outono assados

Perna de borrego assada com grelos e batatas

Bacalhau dourado

Arroz com sustancia de alheira e espargos verdes

Caril rico de peixe com arroz de lima

Barriga de porco assada com estufado de castanhas



ZEIV GRS Dourada com pesto de manjericdo
48 Feira 11/dez
01118 O nosso cozido a Portuguesa das Quartas-Feiras

ZEIVERS Arroz de polvo
52 Feira 12/dez
OF111 -8 Perdiz estufada com couve lombarda e presunto ibérico

VGRS Bacalhau a Zé do Pipo
62 Feira 13/dez
(OL111:8 8 | ombelo de porco com molho de ameixa e legumes assados

SABADOS DE DEZEMBRO

07/dez Arroz de Pato a Grémio Literario

14/dez Bacalhau gratinado com camaréo

21/dez O nosso cozido a Portuguesa

111

28/dez Filetes de Robalo com puré de cenoura e mistura de legumes assados



