GREMIO LITERARIO

BOLETIM MENSAL JULHO 2023

MENSAGEM

Numa realizacdo conjunta do Circulo Eca de Queiroz,
Grémio Literario e Centro Nacional de Cultura, esta a
decorrer o ciclo“Novas Conferéncias do Casino 2023,
que versa sobre alguns assuntos que condicionam o
nosso futuro a nivel internacional, nomeadamente as
implicacOes da guerra, a alteracdo do comércio global,
a dependéncia energética, a fragilidade da democracia
e a inteligéncia artificial.

O objecto deste ciclo é o de contribuir para que
se desenvolva, entre nods, a consciéncia do que esta
efectivamente em causa e de quais sdo os riscos da
Humanidade.

Para a concepcao destas conferéncias recorremos ao
mesmo tipo de inspiracdo que motivou, ha 150 anos,
um grupo de grandes pensadores da Geracdo de 70,
entre os quais Eca de Queiroz, Ramalho Ortigdo,
Oliveira Martins, Antero de Quental, Jaime Batalha
Reis, Manuel de Arriaga, muitos dos quais Socios do
Grémio Literario,quando tentaram despertar Portugal
para as grandes mudancas que o Mundo enfrentava.

No passado més de Maio realizou-se a I* Conferéncia
sob o tema
O fim da Paz?
A Russia, Ultimo Império Colonial
que contou com a participacdo de Giuliano Da Empoli,
autor do best=seller “O Mago do Kremlin” e de Bruno
Macaes, especialista em questOes internacionais.

No préximo dia 22 de Junho, as 17hQ00, vai ter lugar,
no Museu Nacional de Arte Antiga,a 2° Conferéncia
sob o tema

A Salvacio pela Arte?

A Criacdo Artistica e a Inteligéncia Artificial
com a participacdo de Arlindo Oliveira, cientista que
associa as dreas de investigagdo, a sua capacidade de
comunicagdo,de José de Guimardes,artista representado
nas mais relevantes coleccdes institucionais em Portugal
e um pouco por todo o Mundo e Massimo Sterpi,
associado a uma das empresas italianas de advocacia
mais consideradas e actual presidente do Comité de
Direito das Artes da Unido Internacional de Advogados.

Os Sécios que estiverem interessados em participar devem

efectuar a sua inscricio em
geral @nconferenciasdocasino.org

R. Ivens 37, 1200-226 Lisboa ¢ Portugal « Telef.: +351 213 475 666  info@gremioliterario.pt « www.gremioliterario.pt




PROXIMAS

INICIATIVAS

27 de Junho, 3° Feira,
pelas 19h00

LANCAMENTO DE LIVRO
“DO FATO AO DIREITO:
CASOS PRATICOS
DE DIREITO DESPORTIVO”
EDITORA VENTUROLI

MAURICIO DE FIGUEIREDO
CORREA DA VEIGA

O Grémio Literario, em colaboragio
com a EditoraVenturoli, promove o lan-
camento do livro “Do Fato ao Direito:
Casos Praticos de Direito Desportivo”,
da autoria do Dr: Mauricio de Figueiredo
Corréa da Veiga. ~

07 de Julho, é° Feira,
pelas 19h30

JANTAR DOS SANTOS POPULARES
ORQUESTRA DE JAZZ “LISBON SWINGERS”

Na sequéncia do dia 30 de Junho (ja esgotado), vai realizar-se, no jardim,
na data acima referida, a repeticdo do habitual jantar dos Santos Populares,
animado pela orquestra de jazz “Lisbon Swingers”, banda que interpreta
os grandes temas de jazz, nomeadamente dos classicos americanos da era
do swing. Esperamos que seja, como sempre, um éxito.

Caso se verifiquem condicGes meteoroldgicas
adversas, os eventos realizar-se-30 no interior
do Grémio Literario.

As reservas serdo consideradas por ordem de

chegada. ~

18 a 23 de Setembro de 2023

VIAGEM ITALIA
CONTEMPLAR MILAO E TURIM

Na continuacdo de iniciativas anteriores, que contaram com a adesdo de
varios Consodcios, foi organizada pelo nosso Consécio Dr. Rui Nobre, da
Winenroute, uma interessante viagem cultural a Italia, de 18 a 23 de Setem-
bro de 2023. A viagem terd o acompanhamento de guias locais creden-
ciados e do Consocio Dr. Rui Nobre, como responsavel da WinenRoute.

A viagem tem como titulo: Contemplar Mildo e Turim. Trata-se de um
roteiro cultural de 6 dias em que se visitam e contemplam os principais
monumentos das capitais da Lombardia e Piemonte.

As inscricOes estdo abertas junto dos servicos da Agéncia de Viagens
WinenRoute.

Os detalhes poderdo ser obtidos contactando:

Rui Nobre
Telefone 269884123 ou por email: rui.nobre@winenroute.pt ~




HOMENAGEM AO SOCIO HONORARIO
ALFREDO CAMPOS MATOS

No ambito da homenagem ao Sécio Honorario,
Arg. Alfredo Campos Matos, promovida pelo
Grémio Literario no passado dia 13 de Abril, repro-
duzimos um excerto do livro E¢a de Queiroz - Ensaios,
Estudos e Atualidades, da autoria do nosso Consocio
Dr. Sylvio Lago, escritor e ensaista brasileiro:

O trabalho de Campos Matos no que diz respeito
a obra queiroziana, sempre presente e constante,
constituiu um novo marco nos estudos sobre Eca
de Queiroz.

O trabalho de desafio realizado com “o dom fecun-
do da curiosidade”, como escreveu o proprio Eca,
retirou do esquecimento questdes importantes,
cruciais, menores ou controversas.

Dirfamos que muitos foram os tragcos que definiram
Campos Matos, um homem que, nos diversos perio-
dos de sua vida, dedicou-se a Eca de Queiroz €, em
menor escala, mas também importante, ao urbanis-
mo e arquitetura, com os notaveis estudos de Pévoa
do Varzim e da Igreja Romanica de S. Pedro de Rates.
Pode-se afirmar com assertividade que ndo hou-
ve um interesse intelectual e artistico de Campos
Matos que ndo tenha sido tratado com entusias-
mo e admiragdo.

Qutra caracteristica que também merece ser su-
blinhada é que, nos trabalhos de Campos Matos
sobre Eca de Queiroz, ndo se percebe hagiografias,
seducdes faceis ou solenidade, como é possivel fre-
quentemente observar.

Afirmarfamos que seus livros estdo na mesma linha
de continuidade dos estudos classicos portugueses
sobre Eca de Queiroz,como os de Jodo Gaspar Simoes,
Carlos Reis, Jodo Medina, Maria Filomena Moénica,
entre muitissimos outros.

Fiquemos certos também de que a obra queirozia-
na continua atual e permanente, sem qualquer valor
abalado, gracas, em grande parte, ao trabalho desen-
volvido por A. Campos Matos. Ele soube aproveitar,
em pleno, seus ideais de juventude, ao escolher a
arquitetura como profissio e, com razoes suficien-
tes, aderir com o sentir poderoso e ardente a causa
queiroziana.

Ha algo de beneditino e miraculoso no trabalho
de Campos Matos, quando nos oferece aspectos
novos da obra queiroziana e nos revela um enorme
conhecimento do assunto.

Teve, assim, sua vida dividida em duas, mas sem
fragmentos e sabendo celebrar a totalidade desses
dois mundos.

E legitimo considerar que A. Campos Matos legou
um rico horizonte de estudos queirozianos, cons-
tituindo uma referéncia mais do que justificada de
seu Corpus.

Um ser humano de sentimentos imediatos, possui-
dor da dificil simplicidade e de muitos itinerarios
do pensamento e das belezas que se ajustam as mil
maravilhas ao que disse Eca de Queiroz a respeito
de Antero de Quental:

“Nao conheco virtude que n3o exercesse”.

Em A. Campos Matos (1928-2023),
o escritor e seus estudos do Corpus queiroziano

Sywvio LAGo




ADMISSOES

Foram recentemente admitidos os seguintes Socios:

Ms. KA MaN Wu

—~

Pror. Doutor ARQ. Rui MANUEL
CARNEIRO DE CAMPOS MATOS

ENG. SEBASTIAN THOMAS
MAGALHAES FREYRE-SANDERS

—~

DRr. MARIO PEDROSA
GONCALVES MONTEIRO

—~

DRr. ARMINDO CARLOS CORTEZ DE AZEVEDO

—~

—~

FrANCISCO MONTEIRO GOMES
MENDES FERREIRA

Dr. EMibio Jost BeBlANO
E MourA DA CosTA PINHEIRO

—~

—~

CoLIN DUARTE MAGALHAES FREYRE-SANDERS DR. FRANCOIS TRIBOT LASPIERE

—~

—~

@0 0 0 0600000000000 00000000000000000

SOLICITAMOS DRESS CODE

E AGRADECEMOS
QUE V. EXA. PROCEDA

A MARCACAO DOS JANTARES
ATRAVES DO TELEFONE

De forma a respeitar o dress code instituido no Clube, recomen-
damos aos Sécios e Seus convidados, a utilizacdo de casaco e

21 3475666 gravata, aos almocos e jantares. Recordamos que se encontram
OU DO E-MAIL gravatas disponiveis, na portaria, para empreéstimo.
INFO @ GREMIOLITERARIO.PT
I
T
O preco do Solicita-se que os Senhores
“JANTAR DOS SANTOS POPULARES” ndo retirem o casaco durante a refeicao.

¢é de 50,00€ por pessoa

TEMPO DE FERIAS

Como vem sendo habitual o Grémio Literdrio vai encerrar, para férias do pessoal,

a partir de 1 de Agosto, inclusive, reabrindo no dia 4 de Setembro.

fa—d

Aproveitamos para desejar aos Socios
umas boas férias.




O Grémio Literdrio dispde de um
ambiente acolhedor capaz de pro-
porcionar aos socios um servico
de restauracdo de qualidade, com
excelentes condi¢des de preco, face
a composicdo dos menus.

O Conselho Director espera, portan-

NA PROGRAMACAO DAS SUAS CELEBRACOES
NAO DEIXE DE CONSULTAR O SEU CLUBE

do Grémio Literario. >

to, que os Socios utilizem, mais assi-

duamente, os servicos de restauracao

MERCHANDISING
Sugerimos os artigos de Merchandising do Grémio Literdrio

Medalha do N ) Fernanda Lamel
B - uma parceria com Fernanda Lamelas,
El?gagges dPO|OS 100"147 GTOmVIOOTAI;}I:f\E)”o ggodihi conje'm%rati(\:'ia go o Grémio Literario tem & sua disposicio
algoddo, de cor azu niversario do Clube, =
e logotipo bordado Medalha em bronze, em bronze, com 9 cm By Coolecgao d,e gravatas, lagos e lencos,
do Grémio Literario. com 4 cmde didmetro de didmetro 100% seda, inspirados em detalhes
do Clube, feitos “peca a peca”
PU. 50,00€ PU. 20,00¢ PU. 50,00€ por artesdos portugueses.
b 15 i B}
D ‘
O livro, da autoria do Prof.
Doutor José-Augusto Franga,
relata a histéria do nosso Gentlemen’s Clubs Clubs & Cercles
c;:lt;el,{g?ma%o&?ﬁgs# 10 SR EnlAmETz2((R) Lenco (90x90) 120,006 Lengo de bolso (40x40)
6 o Charles—Louis de Noiie Charles—Louis de Noiie Lenco (60x60) 85,00€ 30,00€
PU. 30,00€ PU. 50,00€ Gravata 70,00€ Lengo de bolso (30x30)
T Laco 40,00€ 25,00€




EM EN TA Ementa
DE JULHO ALMOCO
2023 Sopa do dia

~ Especialidades do dia Servico
de Peixe ou de Carne .
“A LA CARTE”

Restaurante do Doce ou fruta
GREMIO LITERARIO Um copo de vinho o
Calth o @i das 20:00h ds 22:00h
30€ p.p.

EMENTA DO DIA / ALMOCOS / JULHO 2023

Bacalhau a Gomes de Sa

Pernil de porco assado no forno com batatas e cebolas confitadas

Moqueca de peixe com arroz de lima e leite de coco

Carne Fricassé de frango do campo

Peixe Risotto de camarao e bivalves

Coelho a cagador

Filetes de robalo com batata e feijao verde

06/jul Especialidade de carnes grelhadas no carvao

Jardim Caldo verde, sardinhas/ especialidade de carnes grelhadas no carvao

Peixe Bacalhau confitado com presunto crocante, batatas e cebolas

Coxa de pato confitada com laranja e alecrim

Bacalhau gratinado na canoa de barro

Plumas de porco com migas de broa e couve lombarda

Corvina com molho choron

Strogonoff de peru com arroz de tomilho

Filetes de pescada com arroz de tomate

Carne Rosbife com batata frita e salada verde

Peixe Raia com molho de pitau

13/jul Especialidade de carnes grelhadas no carvao

Caldo verde, sardinhas/ especialidade de carnes grelhadas no carvao

Bacalhau confitado com a emulsdo do azeite de cozedura

Arroz de pato a Grémio Literario




Peixe

17/jul

Carne Escalopes de novilho com molho de cogumelos marron e batata sauté

Peixe
18/jul
Carne Coxas de frango recheadas com farinheira e cebolas assadas

Peixe
19/jul
Carne Rosbife com salada da época e frutos secos

Peixe

Carne Especialidade de carnes grelhadas no carvao

Jardim Caldo verde, sardinhas/ especialidade de carnes grelhadas em carvao

20/jul

Peixe
21/jul
Carne Caril de frango com arroz de especiarias

Peixe
24 [jul
Carne Coelho estufado com molho de mostarda e puré de batata

Peixe
25/jul
Carne Lombelo de porco com molho de ameixa e esparregado

Peixe
26/jul
Carne Rosbife com salada da época e frutos secos

Peixe

Especialidade de carnes grelhadas no carvao

Jardim Caldo verde, sardinhas/ especialidade de carnes grelhadas em carvao

27/ jul

. Peixe
28/jul
Carne Escalopes de novilho com molho de cogumelos marron e batata sauté

Peixe
31/ jul
Carne Plumas de porco preto com batata frita e salada verde

Peixe
04/set
Carne Frango na plcara com batata frita

Peixe
05/set
Carne Arroz de pato a Grémio Literario

Peixe
06/set
Carne Lombelo de porco com molho de ameixa e esparregado

Peixe
07/ set
Carne Costeleta de novilho com puré de pastinaca e tempero de alho assado

Peixe
08/ set
Carne Escalopes de novilho com molho de cogumelos marron e batata sauté




2? Feira

3 Feira

4? Feira

57 Feira

6° Feira

11/ set

12/ set

13/ set

14/ set

15/ set

Bacalhau a Gomes de Sa

Bochechas de porco com puré de aipo assado

Robalo braseado com batata sauté e salada rica

Coxa de pato confitada com puré de cenoura e legumes glaceados
Arroz de corvina e limao

Rosbife com batata frita e salada com laranja e agrido

Moqueca de peixe com arroz de lima e leite de coco

Alheira de caca a Portuguesa

Bacalhau confitado com puré de grao, couve e legumes

Perdiz estufada com presunto ibérico e legumes glaceados




