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Grémio Literario

Rua Ivens, 37 * 1200-226 Lisboa * Portugal
Telefone: +351 21 347 56 66
E-mail: info@gremioliterario.pt * www. gremioliterario.pt

Como vem sendo habitual o Grémio Literario vai encerrar, para férias do pessoal, a partir de 1 de Agosto, inclusive, reabrindo
no dia 4 de Setembro.

PROXIMAS INICIATIVAS

11 de Julho, 5? feira, pelas 19:00h

Conferéncia
""Memodrias de Medicinas de Ontem. Antropologia da Doenca- Ex-Votos™

Por iniciativa do Prof. Doutor Jorge Bessa, do Conselho Literario, o Sr. Prof. Doutor Jodo Alberto Baptista Patricio Professor
Catedratico jubilado da Faculdade de Medicina da Universidade de Coimbra, vai proferir uma conferéncia intitulada
"Memorias de Medicinas de Ontem. Antropologia da Doenca- Ex-Votos".

O orador sera apresentado pelo Prof. Doutor Jorge Bessa e a conferéncia serd moderada pelo Dr Paolo Casella.

A sessdo seré seguida de jantar ao preco de 30,00€, por pessoa.

17 de Julho, 42 feira, pelas 20:00h

Conferéncia ao jantar
“Percurso e Reflexdes de uma vida”

O Grémio Literario promove uma conferéncia sob o titulo “Percurso e Reflexdes de uma vida”. E conferencista o Prof. Doutor
Jodo Paco, membro do Conselho Director do Grémio Literario, Professor Catedratico de Otorrino da Nova Medical School
da Universidade Nova e Presidente do Conselho Médico do Grupo José Mello Salde. A sua competéncia é afirmada na sua
especialidade e nas diversas areas a que se dedica, incluindo as de caracter humanitario.

Saber escolher define 0 Homem de sucesso, combativo e inovador que é Jodo Paco. O estudo, a pratica, 0 ensino nos Hospitais
privados e as suas actividades profissionais, fizeram de Jodo Paco um especialista de referéncia em Portugal.

50 anos de muitas reflexdes, muitas opgdes, uma vida!

O preco do jantar é de 35,00€ por pessoa.
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18 de Julho, 5? feira, pelas 18:30h

Conferéncia

“A Accdo Externa da Unido Europeia no Sahel e Norte de Africa: Cooperacdo nas areas da Seguranca, Defesa e
Desenvolvimento”

Por iniciativa do Consécio Dr. Manuel Augusto Pechirra e por ocasido do 34° aniversario do Instituto Luso-Arabe para a
Cooperacao, vai ter lugar uma conferéncia intitulada «A Acgdo Externa da Unido Europeia no Sahel e Norte de Africa:
Cooperacdo nas areas da Seguranca, Defesa e Desenvolvimento». Sera orador Frederico Galvdo da Silva, Tenente Coronel
da G.N.R. e Especialista em Investigacdo Criminal a desempenhar func@es no Servico Europeu de Acgdo Externa da Unido
Europeia, sendo moderador o Dr Anténio Figueiredo Lopes.

A conferéncia sera seguida de jantar, ao prego de 30,00€ por pessoa.

Solicitamos e agradecemos que V. Exa. proceda a marcacéo dos jantares através do
telefone 21 3475666 ou do e-mail info@gremioliterario.pt

DRESS CODE

De forma a respeitar o dress code instituido no Clube, recomendamos aos Socios e Seus convidados, a utilizacdo de casaco
e gravata, aos almocos e jantares. Recordamos que se encontram gravatas disponiveis, na portaria, para empréstimo.

O Grémio Literério
dispBe de um ambiente
acolhedor capaz de
proporcionar aos socios
um servico de
restauracdo de
qualidade, com
excelentes condicdes de
prego, face a
composi¢do dos menus.

Na programacéao
das suas
celebracoes
nao deixe de
consultar
0 seu Clube.

O Conselho Director
espera, portanto, que 0s
Sécios utilizem, mais
assiduamente, 0s
servicos de restauracao
do Grémio Literario.



mailto:info@gremioliterario.pt

ADMISSOES MESA DOS SOCIOS

Recordamos os estimados Consécios que a

No decurso do més de Junho foram admitidos os seguintes sécios:
primeira mesa da varanda, é uma mesa

Dra. Maria Teresa Guimarées JOSé de Me||0 (Ma|0) comum, que se destina a acolher 0s Sécios que
Dr. Carlos Manuel Silva Porto ndo venham acompanhados e que queiram
Dr. Joaquim Antonio Pereira Cadete disfrutar de companhia.

Dra. Maria Jodo Guimaraes José de Mello
Dr. Pedro José Pinto Coelho Passanha Guedes

MERCHANDISING

Sugerimos os artigos de Merchandising do Grémio Literario.

Elegantes polos Medalha O livro, da autoria do

Gravatas em seda natural = 100% algoddo, de comemorativa do Prof. ~ Doutor  José-

ornamentadas com o  cor azul e logotipo  150° Aniversario ~ Augusto Franca, relata a

logotipo do clube. bordado do Grémio do Clube, em histéria do nosso Clube,

Disponiveis em azul, verde e Literario. bronze. fundado em 1846 pela
bordeaux. Varios tamanhos Rainha D. Maria II.

P.U. 60,00€ P.U. 50.00€ P.U. 50,00€ P.U. 30,00€

Numa parceria com Fernanda Lamelas, o Grémio Literario lanca uma coleccdo de gravatas, lacos e lencos, 100% seda,
inspirados em detalhes do Clube, feitos “peca a pega” por artesdos portugueses.
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Uma coleccdo com a assinatura de E‘Jegmiu\ii’\ \' A

A Arg. Fernanda Lamelas é apaixonada pelo desenho, pela estética, a sua inspiragdo é o mundo, que capta e reinterpreta através de aguarelas,

de acordo com a sua sensibilidade e traco.
A Arg. Fernanda Lamelas, desenvolveu uma colecdo de lencos, gravatas e lagos, a partir de aguarelas inspiradas em temas no Grémio Literario,

clube que frequenta ha muitos anos.

(Lengo 90x90 165,00€ - Lengo 60x60 120,00€ - Gravata 95,00€ - Lago 55,00€ - Lengo de bolso 40x40 45,00€ - Lenco de bolso 30x30 35,00€)



EMENTAS DE
JULHO 2019

EMENTA DO DIA

ALMOGCOS

2% Feira 01/jul
32 Feira 02/jul
42 Feira 03/jul
52 Feira 04/jul
62 Feira 05/jul
2% Feira 08/jul
3% Feira 09/jul
42 Feira 10/jul
52 Feira 11/jul
6% Feira 12/jul

Carne

Jardim

—

ALMOCO JANTAR
Sopa do dia
Especialidades do dia 1
Peixe ou de Carne Servigo
“A LA CARTE”
Doce ou fruta
Um copo de vinho ‘é@
Café das 20:00h as 22:00h
25,00 € p.p.

RESTAURANTE DO GREMIO LITERARIO

Bacalhau dourado a moda de Elvas

Strogonoff de vitela com cogumelos e arroz de tomilho

Caril suave de peixe com arroz de lima e especiarias

Lombelo de porco com molho de ameixa e migas de gréo

Salmao frio servido com salada russa e pickles

Rosbife a inglesa com salada da época e frutos secos

Peixe do dia com legumes grelhados e batata confitada
Febras de porco na brasa com batata frita e salada verde

Caldo verde, sardinhas, carnes de porco na brasa e salada portuguesa

Bacalhau a Zé do Pipo

Morcela com puré de batata e tian de grelos

Bacalhau a Gomes de S&

Caril suave de frango com arroz de cardamomo
Arroz rico de peixe com perfume de horteld
Ensopado de borrego com batata cozida
Salmao frio servido com salada russa e pickles

Rosbife a inglesa com salada e frutos secos

Peixe do dia com legumes grelhados e batata confitada
Febras de porco na brasa com batata frita e salada verde

Caldo verde, sardinhas, carnes de porco na brasa e salada portuguesa

Bacalhau a Viana do Castelo, batata confitada e cebola

Coelho estufado a cacador
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2% Feira 15/jul
32 Feira 16/jul
42 Feira 17/jul
52 Feira 18/jul
62 Feira 19/jul
2% Feira 22/jul
3% Feira 23/jul
42 Feira 24/jul
52 Feira 25/jul
62 Feira 26/jul
2% Feira 29/jul
3% Feira 30/jul
42 Feira 31/jul

Jardim

Peixe
Carne

Jardim

Folhado de bacalhau com esparregado e lascas de alho frito

Plumas de porco ibérico com migas de broa e couve lombarda

Robalo assado com alho francés e batata fondant

Vol-au-vent de alheira de caga com salada e toranja

Salmao frio servido com salada russa e pickles

Rosbife a inglesa com salada e frutos secos

Peixe do dia com legumes grelhados e batata confitada
Febras de porco na brasa com batata frita e salada verde

Caldo verde, sardinhas, carnes de porco na brasa e salada portuguesa

Bacalhau confitado com batata salteada e couve cozida

Arroz de pato a Grémio Literario

Bacalhau lascado com puré de gréo e legumes

Coxas de frango recheadas com alheira e cebolas assadas
Robalo assado com puré de aipo e legumes no vapor
Ensopado de borrego com tempero marroquino

Cacéao de coentrada com pao frito e cebolada

Bife de vitela com molho de cogumelos marron e salada de tomate

Peixe do dia com puré de pastinaca e tomate assado
Febras de porco na brasa com batata frita e salada verde

Caldo verde, sardinhas, carnes de porco na brasa e salada portuguesa

Bacalhau de coentrada com batata gratinada

Roast Beef a inglesa com salada fresca e batata frita

Bacalhau gratinado em canoa de barro

Strogonoff de vitela com cogumelos e arroz de lima
Panaché a indiana

Lombelo de porco com molho de ameixa e migas de gréo

Filetes de robalo com legumes grelhados

Pato confitado com puré de cenoura e legumes



