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Como vem sendo habitual o Grémio Literario vai encerrar, para férias do pessoal, a partir de 1 de Agosto, reabrindo no dia
3 de Setembro.

Tendo em conta que muitos consocios ja se encontram no gozo de férias, ndo foram organizadas iniciativas para o més de
Julho.

ESTATUTOS DO GREMIO LITERARIO

Realizou-se no passado dia 2 de Junho, em 2* Convocatoria, a Assembleia Geral Extraordinaria, tendo como ponto tinico “a
votacdo de uma proposta do Conselho Director de alteracdo dos Estatutos do Grémio Literario”, que foi aprovada por
maioria, e cujo texto se remeteu, oportunamente, com o respectivo Aviso Convocatorio.

Através desta alteragdo ficou aberta a possibilidade de serem admitidas pessoas colectivas, como socios efectivos, cujos
representantes terdo acesso a todos os servigos, eventos e realizacdes do Grémio Literario, nas mesmas condigdes das dos
socios efectivos individuais.

A versdo actualizada dos Estatutos ficara disponivel no site do Grémio Literario a partir de meados de Julho, mas quem
pertender uma versao em papel pode solicita-la nos servigos de Secretaria.

Viagem ao Chile e Argentina

O Grémio Literario, em colaboracdo com a TOPMIC Tours & Travel, cujo presidente € o consocio Comendador Rui Horta,
estd a organizar uma viagem a realizar entre os dias 16 e 29 de Outubro de 2014 ao Chile e Argentina, cujas inscrigdes estao
abertas até 31 de Julho.

O programa da viagem, enviado com o Boletim de Junho, sofreu alteragcdes quer no que respeita a datas quer em relagdo aos
valores, pelo que junto se anexa informagao contendo as referidas alteragoes.

As inscrigoes deverao ser feitas junto dos servigcos da
TOPMIC Turismo Portugal
Av. Duque de Avila, 185-3° A/B —1069-074 Lisboa —-PORTUGAL

PH. +351218292620 | FAX: +351218276685
E-MAIL: geral@topmicportugal.com
SITE: www.topmicturismoportugal.com




ADMISSAO DE SOCIOS BANQUETES MERCHANDISING

o ) ] As salas do Grémio Literario
O Grémio Literario registou, no més

de Junho, a admissdo dos seguintes estao a disposi¢do dos socios

socios: que as poderdo utilizar para
realizar eventos por  si

Peter Alexander Batista Rodrigues organizados: Reunides, i H ' B q
e —T . maen]

Dr. Joao Filipe Fidalgo Antunes Cocktails, Festas de

O livro, da autoria do Prof. Doutor

José-Augusto  Franca, relata a

de empresa, etc. historia do nosso Clube, fundado em
1846 pela Rainha D.Maria II.

Aniversario,Almogos/Jantares

Exemplar autografado: 30,00€
Estacionamento na Rua Ivens

Voltamos a lembrar a existéncia de um parque de estacionamento no
edificio contiguo ao Grémio Literario, aberto 24 horas por dia.

O acesso ao referido parque faz-se pelo Largo da Boa Hora, existindo
também acesso pedonal através da Rua Ivens, 23. Para o acesso entre os
pisos de estacionamento e a Rua Ivens, existe elevador. A tarifa praticada ¢
de 0,50€ por cada 15m, no maximo de 25,00€ para as 24 horas.

Aos socios que venham jantar ao Grémio Literario (fora dos
eventos/banquetes) serdo oferecidos vouchers com direito a duas horas

gratis. Gravatas em seda natural,

disponiveis em quatro cores, €
ornamentadas com o logotipo do
clube

Para além dos parques do Largo de Camdes e da Rua Garrett, este parque
constitui mais uma alternativa que ajudara a resolver os problemas de

estacionamento aos socios que se desloquem a esta sua Casa.
P.U. 50,00€

RESTAURACAO

Lembramos que o Grémio Literario conta, actualmente, com a consultoria do Chefe Nuno Diniz, Professor de “Culinary
Arts” na Escola de Hotelaria e Turismo de Lisboa, Chefe do Hotel York House e autor de cronicas gastronémicas na Inter e
na Epicur, desde 2010.

Com a sua intervencdo tem vindo a ser revista a “Carta” da restauracdo em duas vertentes: introdu¢do de novos “pratos”
dentro de uma linha de cozinha tradicional de qualidade, o que € ja visivel na lista de pratos do dia dos almog¢os do Grémio
Literario, que € distribuida conjuntamente com o Boletim; redugao significativa dos pregos, em grande parte dos “pratos” da

lista fixa.

O Grémio Literario espera a sua visita ao jantar.

JARDIM

Durante os meses de Verdo servimos no jardim, as quintas-feiras, almogos com um menu composto por
caldo verde, sardinhas assadas, febras, arroz doce, vinho e sangria, pelo preco de 22,50€ por pessoa.

Venha desfrutar do simpatico ambiente do jardim ... e traga os seus convidados!




EMENTAS DE

JULHO 2014 -
“Almocgo no jardim” Caldo verde
A partir do més de
Junho, e durante os Sardinhas assadas
meses de Verdo, as Febras assadas
quintas-feiras, venha
desfrutar do simpatico Arroz doce
. ambiente do jardim ... e
Sopa caseira traga o seus | Vinho e Sangria
Prato do dia convidados! [ i
“Almoco de Pei o :)1 lC Café
do e Peixe ou de Carne 22,50€ p.p
(€ Arie Doce ou fruta
PRATOS DO DIA
ALMOCOS Um copo de vinho
Café
22,50€ p.p
3* Feira 1/Julho Peixe Bife de atum de cebolada
Carne Costeletas de borrego grelhadas
4* Feira 2/Julho Peixe Cacao de coentrada
Carne Ervilhas com ovos escalfados
5* Feira 3/Julho Peixe Choquinhos a lagareiro
Carne Febras de porco na brasa
Jardim Caldo verde, sardinhas e febras assadas na brasa
6" Feira 4/Julho Bacalhau a lagareiro
Arroz de cabidela
2% Feira 7/Julho Bacalhau dourado
Caldeirada de cabrito 2 Angolana
3 Feira 8/Julho Peixe Lulas a algarvia
Carne Coq au vin
4* Feira 9/Julho Peixe Arroz rico de peixe
Carne Favas a portuguesa
5* Feira 10/Julho Peixe Filetes de peixe-espada
Carne Febras de porco na brasa
Jardim Caldo verde, sardinhas e febras assadas na brasa
6 Feira 11/Julho Bacalhau a Zé do Pipo
Frango de fricassé com arroz branco




2% Feira 14/Julho
3* Feira 15/Julho
4* Feira 16/Julho
5* Feira 17/Julho
6" Feira 18/Julho
2% Feira 21/Julho
3* Feira 22/Julho
4* Feira 23/Julho
5* Feira 24/Julho
6" Feira 25/Julho
2% Feira 28/Julho
3* Feira 29/Julho
4* Feira 30/Julho
5* Feira 31/Julho
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Bacalhau a Gomes de Sa

Lombo de porco assado no forno

Caril mauriciano com arroz de lima

Terrina de porco com acorda de coentros

Lombinhos de pescada gratinados

Ervilhas com ovos escalfados

Raia alhada
Febras de porco na brasa

Caldo verde, sardinhas e febras assadas na brasa

Bacalhau a Viana do Castelo

Osso buco de vitela

Pasteis de bacalhau com arroz de grelos

Cachaco de porco com puré de aipo

Pescada no forno a marinheira

Pato assado no forno

Bacalhau fresco com esmagada de batata

Favas a portuguesa

Caril de gambas
Febras de porco na brasa

Caldo verde, sardinhas e febras assadas na brasa

Bacalhau a Narcisa

Burras a alentejana

Bacalhau dourado

Carne de vitela recheada

Lulas recheadas

Coelho de fricassé

Pescada a Francesa

Ervilhas com ovos escalfados

Filetes de polvo
Febras de porco na brasa

Caldo verde, sardinhas e febras assadas na brasa



