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MENSAGEM
po PRESIDENTE

O ano termina e muito mudou nas nossas vidas.

Nos tempos de grande inovacdo tecnoldgica o Homem
vé-se confrontado com uma epidemia que ameaga, inibe
e tira vidas.

Na incerteza que nos invade, hd que reagir e enfrentar
este virus com coragem, novos habitos e vontade de
superar as dificuldades.

O Grémio Literdrio, com novos habitos e vontade, im-
buido deste espirito, propde aos sdcios que se programe
eventos também durante a hora do almoco de modo
a utilizar os seus espacos de forma mais rentdvel e sem
restricdes de tempo.

As novas medidas securitarias restringem a hora do jan-
tar, impedindo o normal funcionamento a que nos habi-
tuamos com grande sucesso.

O Grémio Literdrio deseja a todos os seus socios umas
Boas Festas e um Novo Ano com melhores perspectivas
do que em 2020.

Todos no Grémio Literdrio, é o desejo do seu Presidente.

PROXIMAS
INICIATIVAS

Na realizacdo das iniciativas programa-
das serao assegurados todos os cuidados
sanitarios, conforme regras estabelecidas
pela DGS. Aguardamos a compreensao
dos Socios e esperamos a vossa visita.

14 de Janeiro, 5° feira,
pelas 20h00

CONFERENCIA AO JANTAR
«A ADMINISTRACAO BIDEN
E A ORDEM INTERNACIONAL»

ProF. Doutor TIAGO MOREIRA DE SA

Por iniciativa da Con-
socia Prof*. Doutora
Patricia Akester, o
Grémio Literario pro-
move, na Biblioteca,
uma conferéncia ao
jantar subordinado ao
tema «A Administra-
¢3o Biden e a Ordem Internacional», sendo
conferencista o Prof. Doutor Tiago Moreira
de S4, com moderacdo daquela Consdcia.

(continua na pagina seguinte)
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Serd abordada a visio de ordem inter-
nacional da administracdo Joe Biden,
destacando-se os factores estrutu-
rais da actualidade, como a transicao
de poder no sistema internacional,
o declinio relativo dos EUA e a as-
censdo de outras poténcias, como
a China, a deslocacdo da riqueza e
do poder do mundo euro-atlantico
para a Asia, 0 regresso da competi-
¢do entre grandes poténcias, as va-
rias pressdes sobre os pilares funda-
mentais da chamada ordem liberal, a

reconfiguracio do multilateralismo
e dos sistemas de aliangas. Serdo
também analisadas as continuidades
e mudancas na politica externa ame-
ricana entre as Ultimas administra-
¢oes, assim como as consequéncias
da situacdo politica interna do pais
ao nivel externo.

Tiago Moreira de S& é Doutorado
em Historia das RelagGes Interna-
cionais pelo ISCTE-IUL, Presidente
da Comissio de Relacbes Interna-
cionais do PSD, Coordenador dos

Negdcios Estrangeiros do Conse-
lho Estratégico Nacional do PSD,
Professor Associado na Universida-
de Nova — Faculdade de Ciéncias
Sociais e Humanas, Investigador In-
tegrado no Instituto Portugués de
Relag¢Ges Internacionais (IPRI-UNL).
Faz regularmente analise de politica
internacional em vdrios meios de
comunicacdo social.

O preco do jantar é de 35,00€ por

pessoa. >

22 de Janeiro, & feira, 1I8h00

CoLoquio
«A BELEZA DA LITURGIA»

Por iniciativa do consoécio Dr. Ibsen
Noronha vai ter lugar, na Biblioteca,
um Coloquio submetido ao tema da
Liturgia Catdlica. Fardo uso da pala-
vra o Revmo. Pe. Nuno Castelo-Bran-

co Bastos; o Dr. Frederico Aratjo; Dr.
Pedro Martinez; Dr. Pedro Rollin Ro-
drigues; Eng® Jodo Silveira; Dr. Pedro
Hasse Ferreira; Pedro Olazabal Froes

e Dr. Ibsen Noronha. —~

10 de Fevereiro de 2021, 4° feira, pelas 20h00

CONFERENCIA AO JANTAR
«A SEGURANCA E A DEFESA NA UNIAO EUROPEIA:
NECESSIDADES E VIAS NO COMPLEXO AMBIENTE
GEOESTRATEGICO DE HOJE»

DR. ANTONIO DE FIGUEIREDO LOPES

Por iniciativa da Con-
Prof®.

Patricia Akester, o Gré-

socia Doutora
mio Literdrio promo-
ve, na Biblioteca, uma
conferéncia ao jantar
subordinado ao tema

«A Seguranca e a De-

i:h

fesa na Unido Europeia:
necessidades e vias no
ambiente geoestratégi-
co de hoje», sendo con-
ferencista o Dr. Anténio
de Figueiredo Lopes,
com moderacdo daquela
Consddia.

Com a crescente pressdo no am-
biente geoestratégico da Unido
Europeia, incluindo as ondas de
choque do COVID 19, os Estados-
-Membros tém de decidir qual a
via e quais 0s meios necessarios
para melhor proteger os cidaddos
dentro e fora das suas fronteiras
e para conferir a Unido um papel
mais forte numa ordem interna-
cional marcada por uma crescente
competicdo entre as grandes po-
téncias e um declinio do multila-
teralismo. Desde o fim da Segun-
da Guerra Mundial, nunca, como
agora, foi tio necessaria uma nova
arquitectura politica para a Euro-
pa da Seguranca e Defesa, de que
importantes decisdes recentemen-
te adoptadas, como a Cooperacio
Estruturada Permanente e o Fundo
Europeu de Defesa, sio ja um pri-
meiro passo.

Licenciado em Direito pela Uni-
versidade de Lisboa, Antdnio de
Figueiredo Lopes é Presidente do
Centro de Estudos EuroDefense-
-Portugal. Foi deputado & Assem-
bleia da Republica e ao Parlamento
Europeu. Iniciou funcbes gover-




nativas em 1978, no Il Governo
Constitucional, tendo participado
em oito Governos como Secretario
de Estado em diversas pastas, como

Ministro da Defesa Nacional e, mais

O preco do jantar é de 35,00€ por

recentemente, no periodo de 2002 | pessoa.
a 2004, como Ministro da Admi-
nistracdo Interna.

SOLICITAMOS E AGRADECEMOS QUE V. EXA. PROCEDA A MARCAGCAO DOS JANTARES ATRAVES

DO TELEFONE 21 3475666 ou DO E-MAIL INFO(@ GREMIOLITERARIO.PT

QUOTIZACAO PARA O ANO DE 202

De acordo com a deliberacdo tomada na Assembleia
Geral de 30 de Junho do corrente ano, as quotizagdes
sofreram um aumento mensal de 3€ e devem enqua-
drar-se numa das seguintes modalidades:

Mensal: 46,50€ (apenas por transferéncia bancaria)
Trimestral: 139,50€

Semestral: 279,00€

Anual: 558,00€ (sem bonus)

Anual: 536,00€ (c/boénus deduzido de 22,00€, desde que

o pagamento seja feito até ao final do més de Mar¢o)

O pagamento da quotizacdo poderd ser efectuado,
via cheque, directamente na Secretaria ou por trans-
feréncia bancaria, utilizando os seguintes dados ban-
carios:

Banco/ Agéncia: Millennium BCP/ Algés

NIB: 0033 0000 0000 4504487 05

IBAN: PT50 0033 0000 0000 4504 4870 5
BIC/SWIFT: BCOMPTPL




ADMISSOES

No decurso do més de Dezemsro foram admitidos os seguintes socios:

DR THIERRY HENROT

—~

SR. JoAo GOMES DE ALMEIDA

—~

DRrA. CRISTINA ANDRADE CORREIA

—~

DRr. CARLOS GOMES

Dr. ANTONIO MALO DE ABREU

—~

Pror. Doutor Luis MANUEL TELES DE MENEZES LEITAO

—~

DR. FiLipe Jost DE ALBUQUERQUE ROBOREDO MADEIRA

—~

DRr. FRANCIsSco NUNEs DE MaTos SA CARNEIRO

TEMPO DE CHA

O cha ¢ servido, diariamente, entre as 17h00 e
as 12h00, em regime de self-service, ao preco de
10,00€ por pessoa.

Para facilitar o servico, solicitamos que V.Exa.
proceda a prévia marcagdo, sempre que possivel.

DRESS CODE

De forma a respeitar o dress code instituido no
Clube, recomendamos aos Soécios e Seus convida-
dos, a utilizacdo de casaco e gravata, aos almocos

e jantares. Recordamos que se encontram gravatas
disponiveis, na portaria, para empréstimo.
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Sheraton

LISBOA HOTEL & SPA

Os Sécios beneficiam de uma tarifa
fixa de 95,00€/dia, por casal, com

NOVO ACORDO

>

SHERATON LisBOA HOTEL & SPA =%

Rua Latino Coelho, 1  1069-025 Lisboa ¢ Portugal
Tel: 21 3120 000 - Fax: 21 3547 164
E-mail: reservations.lisboa@sheraton.com

pequeno almogo incluido e acesso | efeito deve-se solicitar cédigo no
ao SPA e Sheraton Fitness. Para o | Secretariado do Grémio Literario.




MERCHANDISING
Sugerimos os artigos de Merchandising do Grémio Literario

Gravatas em seda natural
ornamentadas com

Elegantes polos 100%
algodao, de cor azul

Medalha comemorativa do
150° Aniversario do Clube,

Numa parceria com Fernanda Lamelas,
o Grémio Literario tem a sua disposicao
uma colecgdo de gravatas, lagos e lencos,

o logotipo do clube. e logotipo bordado em bronze. o "
do Grémio Literdrio. 100% seda, Insplrados em detalhes
Disponiveis em verde do Clube, feitos “peca a peca”
por artesdos portugueses.
P.U. 60,00€ PU. 50,00€ P.U. 50,00€

O livro, da autoria do Prof.
Doutor José-Augusto Franca,
relata a histéria do nosso
Clube, fundado em 1846
pela Rainha D. Maria II.

Clubs & Cercles
en Europe (FR)
Charles-Louis de Noiie

Gentlemen’s Clubs
in Europe (EN)
Charles-Louis de Noiie

Lenco (90x90) 120,00€ Lenco de bolso (40x40)
Lengo (60x60) 85,00€ 30,00€
Gravata 70,00€ Lengo de bolso (30x30)

PU. 30,00€ Laco 40,00€ 25,00€

PU. 50,00€

O Grémio Literdrio dispde de um
ambiente acolhedor capaz de pro-
porcionar aos soécios um servico
de restauracdo de qualidade, com
excelentes condicOes de preco, face
a composicao dos menus.

O Conselho Director espera, portan-

NA PROGRAMACAO DAS SUAS CELEBRACOES
NAO DEIXE DE CONSULTAR O SEU CLUBE

to, que os Socios utilizem, mais assi-
duamente, os servicos de restauracao

do Grémio Literario.




Restaurante do

EMENTAS DE GREMIO LITERARIO
JANEIRO 2021 ANTAR

> Sopa do dia
Especialidades do dia Servigo
Peixe ou de Carne “A LA CARTE”

Doce ou fruta
Um copo de vinho
Café

25,00€ p.p.

Qv

das 20:00h ds 22:00h

EMENTA DO DIA / ALMOCOS

6° Feira Ol/jan Encerrado

O célebre bacalhau a Gomes de Sa

2* Feira  04/jan

@152 Cabrito de “Meértola” estufado a Angolana
eher Filetes dourados com arroz de ameijoas e coentros
3* Feira  O5/jan

@152 Arroz de forno com pato e chourico
e Robalo escalfado com brécolos e batata assada
4% Feira  0é/jan

O Cozido a Portuguesa do Grémio Literario

Carne
. Hebe Salmdo da Noruega braseado com puré de maga reineta e courgette grelhada
5" Feira  O7/jan

Folhado de caca e salada com frutos secos e maca

\ Lombo de bacalhau assado com feijao verde no vapor e maionese
6" Feira  08/jan

Perna de vitela assada com cogumelos e batata sauté

O verdadeiro bacalhau a Bras, segundo a receita original
2* Feira 11/jan
Fricassé de coelho com arroz de especiarias

Lulas estufadas com arroz de cenoura e coentros
3* Feira 12/jan
Salsichas frescas com couve lombarda e arroz Pilaf

Peixe do dia escalfado com batata sauté e legumes
4? Feira 13/jan
O Cozido a Portuguesa do Grémio Literario

Moqueca de peixe de Sdo Tomé com arroz de lima e gengibre
5% Feira 14/jan
Ossobuco a milanesa

Bacalhau lascado assado no forno, sobre uma cama de batata e legumes
6° Feira 15/jan
Caril suave de frango a Goesa




Bacalhau gratinado com camardo e cebolada

Costeleta de borrego com estufado de castanhas, tomate assado e presunto ibérico

Filetes de robalo com puré de aipo e abobora assada

Perdiz vermelha estufada a Conde de Ega

Pescada no vapor com brécolos e batata sauté

O Cozido a Portuguesa do Grémio Literario

Arroz de polvo de sustancia a Ramalho Ortigdo

Coelho estufado & cacador

Posta de bacalhau com puré de grio e legumes grelhados

Strogonoff de peru com arroz de tomilho

O célebre bacalhau a Gomes de Sa

Lombelo de porco com molho de ameixa e batata sauté

Salmdo da Noruega braseado com puré de couve flor e legumes grelhados

Coxa de frango recheada com farinheira do Minho, gratinado de batata e esparregado

Corvina braseada com legumes e batatas

O Cozido a Portuguesa do Grémio Literario

Caril suave de peixe com arroz de lima e leite de coco

Costeleta de novilho com tempero de alho assado e puré de pastinaca

Lombo de bacalhau assado com feijao verde no vapor e maionese

Secretos grelhados com grelos salteados e batata assada

O verdadeiro bacalhau a Bras, segundo a receita original

Perna de vitela assada com feijdo verde e puré de batata

Arroz rico de peixe e crustaceos

Parmentier de caca

Pescada no vapor com broécolos e batata sauté

O Cozido a Portuguesa do Grémio Literario

Filetes de robalo com puré de cenoura e brocolos

Arroz de forno com pato e chouri¢o

2* Feira 18/jan
3* Feira 19/jan
4% Feira  20/jan
5% Feira 21/jan
6 Feira  22/jan
2* Feira  25/jan
3" Feira  26/jan
4% Feira  27/jan
5% Feira  28/jan
6 Feira  29/jan
2* Feira 1/fev
3* Feira  2/fev
4" Feira 3/ fev
5 Feira  4/fev
6 Feira  5/fev

Bacalhau a Viana do Castelo

Perdiz vermelha estufada a Conde de Ega




ehe Bacalhau com broa assado em canoa de barro

2* Feira 8/fev
(@150 Pato confitado com puré de cenoura e brécolos salteados
ehee Salmdo da Noruega braseado com puré de maca reineta e courgette grelhada
3* Feira 9/fev
(@170 Ensopado de borrego com batatas e coentros frescos
eher Peixe do dia com espargos grelhados
4% Feira  10/fev
@152 O Cozido a Portuguesa do Grémio Literario
ehee Pataniscas de polvo com arroz de tomate
5% Feira 11/ fev
Coelho estufado a cagador
Bacalhau lascado assado no forno, sobre uma cama de batatas e legumes
6" Feira 12/ fev

Bochechas de porco com puré de aipo e courgette grelhada

O Conselho Director do Grémio Literario deseja
a todos os consocios e familiares um

FELIZ NATAL
E UM
PROSPERO ANO NOVO

Informamos que o Grémio Literario estara ENCERRADO dia 24 DE DEZEMBRO

e dia 31 DE DEZEMBRO ENCERRARA PELAS 14H.




